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سخنی با هنرجویان عزیز

عنوان  به  کتاب همراه هنرجو  اهداف  با  پایة دهم  در  گرامی همانطور که  هنرجوی 
جزئی از بسته آموزشی آشنا شدید و از آن استفاده کردید، در پایة یازدهم نیز این 
کتاب با همان اهداف توسط برنامه ریزان درسی برای شما پیش بینی و تألیف شده 
است. ضمن اینکه کتاب همراه هنرجو برای کل رشته شما تدوین شده و دارای کاربرد 

واقعی در دنیای کار می باشد؛ به موارد زیر نیز توجه لازم را داشته باشید:
فرایند  در  نیز می تواند  این کتاب، کتاب همراه هنرجوی سال گذشته  بر  1ـ علاوه 

آموزش و ارزشیابی )امتحانات( در سال یازدهم مورد استفاده قرار گیرد.
از  می توانید  بلکه  نمی گیرد،  صورت  ارزشیابی  هنرجو  همراه  کتاب  محتوای  از  2ـ 
اطلاعات مندرج کتاب در حل مسائل و انجام فعالیت های تعیین شده استفاده نمایید.

3ـ کتاب همراه هنرجو با هدف کاهش حافظه محوری، کاهش وابستگی به کتاب درسی 
در کارهای عملی، تسهیل سنجش و ارزشیابی اهداف اصلی، کمک به تحقق یادگیری 
مادام العمر، بهبود زمان یاددهی ـ یادگیری، کاربرد در دنیای واقعی کار تدوین شده است.

4ـ  محتوای این کتاب برای دروس: ریاضی، کارگاه طراحی و ساخت مبلمان خواب، 
کارگاه طراحی و ساخت مبلمان اداری، کارگاه نوآوری و کارافرینی، مدیریت تولید و 

کاربرد فناوری های نوین تدوین شده است.
اولیه،  مواد  فنی،  زبان  و  نقشه کشی  پایه،  علوم  شامل:  کتاب  این  بخش های  5ـ 
استاندارد ابعاد، طراحی مبلمان جدول توسعه حرفه ای، ایمنی و بهداشت، ارگونومی و 

شایستگی های فنی و غیرفنی است.
شایستگی   براساس  دروس  ارزشیابی  که  می شود  سبب  همراه  کتاب  از  استفاده  6ـ 

انجام پذیرد.
در پایان تأکید می شود در حفظ و نگهداری این کتاب کوشا باشید به دلیل آنکه در 

سال آینده نیز قابل استفاده می باشد.

دفتر تألیف کتاب های درسی فنی و حرفه ای و کاردانش
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فصل 1
علوم پایه
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تابع
 اگر دو کمیت )الف( و )ب( با یکدیگر مرتبط باشند و با مشخص شدن مقدار کمیت )الف(، یک مقدار معین

برای کمیت )ب( به دست آید، در این صورت کمیت )ب( را تابعی از کمیت )الف( می‌نامند.

مقادیری که کمیت )الف( می‎تواند داشته باشد را دامنه این تابع می‎نامند و قانونی را که، مقادیر 
کمیت )ب( را برحسب مقادیر کمیت )الف( به دست می‎دهد، قانون یا ضابطه این تابع می‎نامند.

شکل کلی تابع درجه اول و درجه دوم:

a برحسب مقدارقانون يا ضابطه تابعدامنهشكل كلي تابع  با دامنه

a < 0

تابع ثابت
a = 0

a > 0

 تابع خطي درجه اول یا زیرمجموعه ای از 
f(x) = ax + b

a > 0

a < 0
 تابع درجه دوم یا زیرمجموعه ای از 

f(x) = ax2 + bx + c
a  ≠0

رياضي
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نمایش مجموعه به صورت بازه

نمایش مجموعهنمایش روی محورنمایش بازه

[a,b]a b{x∈ |a ≤ x ≤ b}

(a,b]a b{x∈ |a < x ≤ b}

[a,b)a b{x∈ |a ≤ x < b}

(a,b)a b{x∈ |a < x < b}

(a,+∞)a +{x∈ |a < x}

(-∞,b]b-{x∈ |x ≤ b}

حل معادله از طریق رسم

معادلهتابعجوابمثال

a
b-

x= a
b- جواب 

محل برخورد با محور 
x ها در صورت وجود

رسم تابع خطی درجه اول
f(x) = ax + b

معادله درجه 1 
ax + b=0

a > 0

m n

x=n و x=m جواب

محل برخورد با محور 
x ها در صورت وجود

رسم تابع درجه دوم
f(x) = ax2+bx + c

a  ≠0

معادله درجه 2
ax2 + bx + c = 0

a ≠0

a > 0

جواب ندارد زیرا نمودار با محور xها 
برخورد نمی‌کند.

محل برخورد با محور 
x ها در صورت وجود

رسم تابع درجه 2
f(x) = ax2 + bx +c

a ≠0

معادله درجه 2
ax2 + bx + c = 0

a ≠0

a



4

 نامساوی های به صورت ax2 + bx + c ≤ 0 یا ax2 + bx + c ≥ 0 که در آن c ،b ،a اعداد داده 
به یک  را  نامعادله  x که  از  نامعادله درجه دوم می نامند. مقدارهایی  را   )a ≠0( حقیقی هستند

نامساوی درست تبدیل می کنند، جواب های نامعادله می نامند. 

حل نامعادله از طریق رسم تابع

جواب نامعادله 
f(x) ≤ 0

جواب نامعادله 
f(x) < 0

جواب نامعادله 
f(x) > 0

 f(x) به‌طور مثال نمودار تابع
به‌شکل زیر

قسمت‌هایی از نمودار که 
محور xها را قطع کرده و 

پایین آن است.

[a,b]

قسمت‌هایی از نمودار که 
پایین محور xها است.

(a,b)

قسمت‌هایی از نمودار که 
بالای محور xها است.

( ,a) (b, )−∞ +∞

a b

مثلثات
 L

r
 اگر نقطه ای از یک دایره به شعاع r کمانی به طول L را در جهت مثبت طی کند، مقدار 

L را مقدار 
r

− را اندازه زاویه چرخش آن نقطه، بر حسب رادیان می نامند. برای زاویه های منفی، 
آن زاویه برحسب رادیان می نامند.

LR )رادیان(
r

=       

L

R

r
  

 دایره ای که شعاع آن 1 واحد است، دایره واحد نامیده می شود. در دایره واحد، طول کمان 
طی شده، همان اندازه زاویه چرخش برحسب واحد رادیان است. در تساوی های زیر 

L D
r

π=
180

 , LD
r

= ×
π

180

L همان اندازه زاویه برحسب رادیان است. اگر اندازه یک زاویه برحسب رادیان را با R و اندازه 
r

آن زاویه برحسب درجه را با D نشان دهیم، این تساوی ها به صورت زیر درمی آیند.	

D R=
π

180  , R Dπ=
180
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cos , sin
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θ θ   

3 1
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cos,sin


θθ   

31

22
cos , sin

 
θ θ   
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cos , sin
 

θ θ   

3 1
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cos , sin

 
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 و ضریب تبدیل درجه به رادیان 
π

180 این تساوی ها نشان می دهند، ضریب تبدیل رادیان به درجه 
π است.

180

{{ q sin  q

cos q

1

نسبت های مثلثاتی زاویه های دلخواه
فرض کنید θ یک زاویه تند برحسب رادیان باشد، در اين صورت داريم:

sin(π  -  θ) = sinθ cos(π  -  θ) = -cosθ  tan(π  -  θ) = -tanθ 

sin(π  +  θ) = -sinθ cos(π  +  θ) = -cosθ tan(π  +  θ) = tanθ

sin(-  θ) = -sinθ  cos(-  θ) = cosθ  tan(-  θ) = -tanθ

sin(2π  +  θ) = sinθ cos(2π  +  θ) = cosθ tan(2π  +  θ) = tanθ

sin(2π  -  θ) = -sinθ cos(2π  -  θ) = cosθ tan(2π  -  θ) = -tanθ

نسبت های مثلثاتی زاویه های خاص

60°45°30°

1
2

2
2

3
2

cos θ

3
2

2
2

1
2

sin θ

313
3

tan  θ

 ⇒
θ  زاویه

نسبت 
⇓
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 روابط بين نسبت هاي مثلثاتي:
زاویه θ را در نظر بگیرید، در اين صورت داريم:

sin2θ + cos2θ = 1
و همچنين اگر θ زاویه ای باشد که cosθ ≠ 0 بنا به تعریف داريم:

sintan
cos

θθ =
θ

 شیب خط و تانژانت زاویه ها:
برای هر خط دلخواه به معادله y = ax + b با شیب a که با محور طول ها زاویه θ می سازد، داریم:
tanθ = a

 لگاریتم و خواص آن:
 b  =  ac :به گونه ای باشند که c و b یک عدد حقیقی مثبت مخالف 1 باشد و اعداد حقیقی a اگر

آنگاه c را لگاریتم b در مبنای a می نامند و با logab نشان می دهند. به عبارت دیگر داریم:
logab = c

 فقط اعداد مثبت لگاریتم دارند، یعنی عبارت logab فقط برای b>0 تعریف می‎شود.
log(bc) = logb + logc  براي b, c >0 داريم:                                                           

 log(a+b) ≠ loga + logb در حالت كلي: براي هر a, b >0 داريم:                                 
blog براي b, c >0 داريم:                                                           log b log c

c
= −

  log(a-b) ≠ loga - logb در حالت كلي: براي هر a, b >0 داريم:  
logbx = xlogb براي b >0 و هر عدد حقیقی x داريم:      

 براي a, b >0 و a  ≠1 داريم:               
a

log blog b
log a

=

 آمار توصیفی:
 نمودار پراكنش دو کمیت، مجموعه‌اي از نقاط در صفحه مختصات است كه طول و عرض هر 

نقطه، داده‌هاي مربوط به اندازه‌گيري های متناظر دو كميت است.
 x و y دو كميت مرتبط هستند. اگر مقادير اين دو كميت براي برخي از xها در كي بازه، مشخص 
باشد، پيش‌بيني مقادير y به ازاي xهاي مشخص در اين بازه به كمك خط برازش را دروني‌ابي و  

پيش‌بيني مقادير y به ازاي xهاي مشخص در خارج از اين بازه را بروني‌ابي مي‌نامند.
 پس از مرتب کردن مقادير داده ها، عددی را که تعداد داده های قبل از آن با تعداد داده های بعد 

از آن برابر است را میانه می نامند.
 نمودار جعبه اي:

Q 1 Q 3M بیشترین داده

چارک اول چارک سوم

کمترین داده

میانه
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فصل 2
قوانین و جداول استاندارد
پرورش زنبور عسل و تولید محصولات آن
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ضوابط صدور شناسنامه زنبورداري )پروانه زنبورداري( 

با توجه به شرايط خاص زنبورداري و ضرورت مهاجرت و كوچ دائمي زنبورداران به منظور بهره برداري 
از شهد گياهان در مناطق مستعد كشور، تفاوت قابل توجهي بين  اين رشته توليدي با ديگر رشته هاي 
دامپروري است. لذا در اين بخش به جاي پروانه تأسيس يا بهره برداري كـه منحصراً مربوط به 
فيزيك ساختمان در پلاكي ثابت مي باشد. براي هر يك از بهره برداران )زنبورداران( بـا شرايط ذيل 

شناسنامه زنبورداري با همان ارزش پروانه صادر مي گردد:
1 ظرفيت: دارا بودن حداقل تعداد 30 كندوي مدرن با جمعيت

٢ آموزش: گذراندن دوره آموزش مقدماتي زنبورداري
صادر  استان  كشاورزي  جهاد  سازمان  دام  امور  معاونت  توسط  زنبورداري  شناسنامه  تبصره1: 

مي شود.
تبصره2: شناسنامه زنبورداري هر پنج سال يك بار تعويض مي شود.

تبصره3: توليد ساير فراورده هاي زنبور عسل از جمله موم، بـرهموم، گـرده گل، ژله رويال، زهر  
زنبور عسل، زنبور پاكتي و غيره توسط واحدهاي پرورش دهنده زنبور عسل با رعايت كامل نكات 

فني و بهداشتي بلامانع است و نياز به اخذ مجوز جداگانه اي نمي باشد.

  فواصل
محل پرورش ملكه تجاري زنبور عسل در فصل توليد ملكه با واحدهاي مشابه حداقل 5 كيلومتر و 
با ساير زنبورستان ها 3 كيلومتر است و فاصله تأسيسات ثابت واحدهاي پـرورش ملكه زنبور عسل 

از يكديگر حداقل 10 كيلومتر تعيين مي شود.
تبصره: رعايت فاصله با ساير دامداري ها، كارخانجات، مناطق مسكوني، عوارض طبيعي و عـوارض 
زنبور عسل  ايجاد مسموميت  آنها جهت  فاضلاب  كارخانجاتي كه  الزامي نيست. مگر  تأسيساتي 

نمايد كه در  اين صورت، رعايت فاصله حداقل 3 كيلومتر از مسير فاضلاب آنها الزامي است.

زمين و تأسيسات 
سطح زيربناي تأسيسات مورد نياز پرورش ملكه )اطاق پيوند، انبارها، محل تلقيح و ...( براي يك 
واحد پرورش ملكه با ظرفيت هزار عدد حداقل 100 مترمربع و زمين مورد نياز جهت استقرار 
زنبورستان حداقل 3 هزار متر مربع معين مي شود و به ازاي هر يك هزار عدد پرورش ملکه اضافه 

ظرفيت، 20 درصد تأسيسات و 50 درصد زمين برای استقرار زنبورستان افزايش مي يابد.
پروانه بهره برداري پرورش ملكه زنبور عسل: پس از تأييد كميسيون مركزي صدور پروانه، 

پروانه بهره برداري توسط كميسيون صدور پروانه استان صادر مي گردد.
تبصره 1: زمين محل استقرار زنبورستان احتياج به تغيير كاربري ندارد.

تبصره 2: پرورش دهندگان ملكه موظف هستند، نژادهای خالص و تأييدشده توسط معاونت امور 
دام وزارت جهاد كشاورزي را با رعايت كليه ضوابط علمي، فني و بهداشتي پرورش دهنده و در 

صورت لزوم، نمونه ملكه هاي توليدي خود را در اختيار مراجع ذيصلاح قرار دهند.
تبصره 3: اولويت اعطاي پروانه پرورش ملكه با كارشناسان دامپروري و كشاورزي مي باشد.

تبصره 4: در تمامي  موارد فوق، منظور از ملكه زنبور عسل، ملكه بارور مي باشد.
تبصره 5: معاونت امور دام و سازمان دامپزشكي كشور، مراكز توليد و پرورش ملكه زنبور عسل 
را از نظر مسائل فني و بهداشتي و درماني تحت نظارت خواهند داشت و مراكز فوق، موظف به 

هرگونه همكاري هستند.
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ضوابط مهاجرت و استقرار زنبورستان ها

1 تقاضاي مهاجرت به صورت درخواست كتبي به همراه گواهي بهداشتي واحد زنبورداري از 
دامپزشكي مبني بر سلامت واحد، توسط زنبوردار، قبل از مهاجرت، به مديريت جهاد كشاورزي 

شهرستان مبدأ ارائه مي شود، تا نسبت به صدور مجوز اقدام شود.
جهاد  مديريت  بـه  كـه  را  متقاضـي  زنبـوردار  مبـدأ،  شهرسـتان  كشاورزي  جهاد  مديريت   ٢
كشاورزي شهرستان مقصد معرفي و پس از موافقت مديريت جهاد كشاورزي شهرستان مقصد 
اقدام به صدور مجوز مهاجرت مي نمايد )جهاد كشاورزي شهرستان موظف است رونوشتي جهت 

اطلاع بـه معاونت امور دام جهاد استان ارسال نمايد(.
3 موافقت مديريت جهاد كشاورزي شهرستان مقصد براي اسكان زنبورداران مهاجر بـه شرح 

ذيل انجام مي شود.
نيز  دستور العمل  4  اين  بند  رعايت  به  ملزم  و  است  محلي  زنبورداران  با  اسكان  اولويت  الف( 

مي باشند.
ب( در مورد استقرار، حداكثر ده روز قبل از حركت زنبورستان به شهرستان مقصد، مجوز مهاجرت 
ارسال مي شود و در صورتي كه درخواست اسكان يك منطقه براي دو زنبوردار در يك زمان به 

شهرستان مقصد برسد، اولويت با زنبوردار باسابقه اسكان در آن منطقه خواهد بود.
تبصره: زنبوردار محلي به فردي گفته مي شود كه حداقل سه سال سابقه سكونت در محل مورد 

نظر داشته باشد.
٤ زنبورداران در فصل كوچ موظف به رعايت حداقل فاصله زنبورستان هاي خود به شرح زير 

هستند.
از نظر پوشش  تا 100 كلني به شعاع 1000 متر و در مناطق جنگلي و متراكم  از 30  الف( 

گياهي 500 متر.
ب( از 100 تا 300  كلني به شعاع 1500 متر و در مناطق جنگلي و متراكم از نظر پوشش 

گياهي 1000 متر.
ج( از 300 كلني به بالا به شعاع 2000 متر و در مناطق جنگلي و متراكم از نظر پوشش گياهي 

1500 متر.
تبصره 1: زنبورداران مجاز نيستند به منظور اشغال منطقه، كندوهاي خود را به بنه هاي كوچك تر 
تقسيم كنند مگر كساني كه بيش از 500 كندو داشته باشند كه در اين صورت، مازاد بر اين تعداد 

را مي توانند با رعايت فواصل تعيين شده در محل هاي ديگر مستقر نمايند. 
تبصره 2: قرار دادن كندوهاي خالي در منطقه حقي را براي زنبوردار  ايجاب نمي نمايد.

تبصره 3: فواصل اعلام شده در بند 4 با توجه به موقعيت جغرافيایي و اقليمي هر منطقه توسط 
معاونت امور دام استان قابل تغيير مي باشد.

تعرض  حق  حقوقي(  و  )حقيقي  افراد  كشور،  شهدخيز  صحراهاي  و  جنگل ها  و  مراتع  در   ٥
دام  امور  معاونت  اختلاف  بروز  موارد  در  و  ندارند  را  مهاجر  زنبورداران  اسكان  از  جلوگيري  و 

جهادكشاورزي بـا در نظر گرفتن كليه موارد فوق، ملزم به حمايت از زنبورداران است.
تبصره 1: صحراي شهدخيز به منطقه اي اطلاق مي شود كـه داراي گياهان خودرو باشد و در 

مالكيت اشخاص نيست.
تبصره 2: در مراتع و جنگل ها اشخاص حقيقي يا حقوقي در قبال اسكان كندوهاي زنبور عسل 

حق دريافت هيچ گونه مبلغی از زنبورداران ندارند.
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6 موارد پيش بيني نشده در  اين دستورالعمل با نظر كارشناس واحد زنبورداري استان قابل اجرا 
است.

قطع  قبيل  از  برخوردهایي  اول  مراحل  در  دستورالعمل،  مفاد  اين  از  متخلف  زنبورداران  با   ٧
خدمات زنبورداري )خدمات دولتي و تعاوني( و در مراحل بعدي ابطال شناسنامه زنبورداري و 
معرفي بـه مراجـع ذيصلاح صورت خواهد گرفت و امور دام جهاد كشاورزي استان مبدأ موظف 

به اجراي آن خواهد بود.

محاسبات مربوط به زنبور عسل

برای محاسبه شربت مورد نیاز هر کندو از رابطه زیر استفاده میک نند:

 + حجم آب به لیتر = حجم شربت به لیتر
ـــــــــــــــــــــــ       وزن شکر به یکلوگرم

1/65                 

مقایسه شهددان گل و خارج از گل

شهددان های خارج گل شهددان های گل

پاداشی در جهت دفاع از گیاه در برابر عوامل 
خسارت زا پاداشی در جهت انتقال گرده عملکرد

معمولاً در برگ ها، خارها، دمبرگ،  میوه های 
نابالغ و ...

تخمدان،  گل:  مختلف  بخش های  در 
پرچم، کاسه گل، جام گل نهنج موقعیت

عمدتاً مورچه ها کوچک  جانوران  پرندگان،   حشرات، 
)خفاش ها( مصرف کنندگان شهد

از چندین روز تا چند هفته از چندین ساعت تا چندین روز مدت زمان ترشح

عمدتاً چند مکیرولیتر در هر روز کمتر از کی مکیرولیتر تا چند میلی لیتر 
متناسب با حجم پارانشیم شهددان مقدار شهد ترشحی

 تنوع فیزکیی و شیمیایی شهد بسیار پایین
 است چون تنها مورچه ها مصرفک ننده شهد

هستند.

ویژگی های شیمیایی و فیزکیی بسیار 
متفاوت بسته به نوع مصرفک ننده شهد تنوع کیفیت شهد
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گل ها و گیاهان شهددار و گرده دار  ایران

رتبه  رنگ گرده
و عسل

 میزان
گرده

 میزان
شهد

تاریخ 
گل دهی محل رویش نام گیاه ردیف

6/4 گرده قرمز کم  خیلی
خوب

 اوایل فروردین
 تا اوایل
شهریور

ییلاق اطراف تهران،  دامنه های 
البرز و سهند و ... گزنه سفید 1

 گرده سفید
 و عسل
 سفید و
روشن

کم  خیلی
خوب تابستان آذربایجان شرقی مریم گلی 2

2 متوسط خوب
 اواسط

 اردیبهشت تا
اواسط مرداد

مناطق مختلف البرز و مناطق 
شمال و آذربایجان

 مریم
نخودی 3

4/2
 رنگ عسل

 زرد کهربایی
تا تیره

متوسط خوب تابستان اطراف تهران، رودبار، شمال 
رشت و آذربایجان بادرنجبویه 4

4  رنگ عسل
زرد کهربایی متوسط خوب اواخر بهار در مناطق مدیترانه ای و 

سواحل آن
 اکلیل
کوهی 5

6
 گرده سفید
 و عسل زرد
کهربایی

خوب  خیلی
خوب اواخر خرداد  ارتفاعات البرز و گچسر و دره

لار و آذربایجان و تبریز آویشن 6

4
 رنگ عسل
 زرد متمایل

به سبز
متوسط خوب

مناطق گرم و کاملاً  آفتابی
رشد در خاک های غنی و 
سبک و خوب زهکشی شده

مرزنگوش 7

 رنگ عسل
 زرد متمایل

به سبز
متوسط خوب  مرداد تا

شهریور
 مناطق معتدل و نیمه حاره

جهان
 نعناع
فلفلی 8

 رنگ عسل
 زرد متمایل

به سبز
متوسط خوب تیر تا شهریور

 در منطقه شمال ایران
 به خصوص گیلان دررشت،
ماسه زارهای بندر انزلی و ...

پونه 9
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 رنگ عسل
 زرد متمایل

به سبز
متوسط خوب تیر تا شهریور

 بین رشت و بندر انزلی،
 لاهیجان، مازندران، دره تالار، 
اطراف تبریز،  دره چالوس و ...

نعناع سبز 10

6 متوسط  خیلی
خوب اوایل خرداد

 در نواحی شمال در باغ ها و 
پارک ها و گردش گاه ها، بومی 

آمرکیای شمالی
اقاقیا 11

2 ـ متوسط اواخر بهار شمال ایران، گیلان، آستارا در 
مازندران و گرگان،  بومی آفریقا کنف 12

2 عسل روشن کم
 نسبتاً

متوسط
 اردیبهشت

تا تیر

 در نواحی البرز،ک رج، بیلقان،
 نزدکی تبریز، اراک، مشهد،

شیراز، کرمان و ...
پنیرک 13

4/5  خیلی
خوب

 خیلی
خوب نیمه دوم بهار  اغلب مناطق ایران به صورت

پرورشی شلغم 14

3  خیلی
خوب

 خیلی
خوب

 اواخر
 فروردین
 تا اواخر

اردیبهشت

 در مناطق
 مرزی، حریرود، جنوب شرقی

 بلوچستان به طور خودرو
می روید

کلزا 15

1/3 متوسط خوب نیمه دوم بهار
مسجد  مانند  ایران  در جنوب 
خودرو،  رشد  به طور  سلیمان 
مناسب در خاک های آهکی و ...

 خردل
سفید 16

5  ـ4 متوسط
 نسبتاً
 خیلی
خوب

 به صورت خودرو در مزارع نیمه دوم بهار
کشاورزی

 خردل
وحشی 17

6  عسل
لیمویی کم  خیلی

خوب اردیبهشت
 در جنگل ها و کوهستان ها

 اطراف باغ ها و حاشیه
جاده ها

 افرای
شبه چناری 18

کم خوب
 اواسط اسفند

 تا اواسط
خرداد

در چمنزارهای مرطوب و کنار 
رودها و در خاک های رسی

 فراموشم
مکن 19

5 متوسط  خیلی
خوب اوایل تابستان باغ ها و باغچه ها و پارک ها  گل

انگشتانه 20
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 نسبتاً
خوب کم  اوایل خرداد تا

اوایل مهر

در جنوب شرق و غرب ایران و 
کوه هزار بین کرمان و بندرعباس 
و  آذربایجان  و  همدان  غرب  و 

جنوب تبریز و الوند و البرز و ...

گل ماهور 21

خوب  خیلی
خوب نیمه دوم بهار

استان خراسان و مناطق استپی 
کرج و تفرش و قم و خرمشهر و 

بیشه و کازرون و صالح آباد

 فلفل
کوهی 22

 عسل زرد
 متمایل به

سبز
کم  خیلی

خوب خرداد ـ تیر
جنگل های شمال و جنگل های 
کوهستانی، حاشیه خیابان ها و 

جاده ها و داخل پارک ها
نمدار 23

5 متوسط  خیلی
خوب

 شهریور تا
آبان

در جنگل های شمال از آستارا 
رامسر،  گرگان،  رامیان  تا 
و  نور  و  گیلان  و  شفارود 

لاهیجان و تهران

عشقه 24

4  گرده زرد
لیمویی

 خیلی
خوب خوب

 اواخر اسفند
 تا اواخر

اردیبهشت

از دره چهل خاک مینودشت تا 
شرق گرگان تا دره لار و رامسر 
و منجیل و آستارا و اردبیل و 
توچال و اراک و همدان و تبریز 

و ...

بیدمشک 25

4

 عسل سیر
 تیره و

 گرده قرمز
قهوه ای

متوسط خوب  اردیبهشت تا
خرداد

 در باغ های شمال ایران و کنار
جاده ها و پارک ها ـ بومی هند

 شاه بلوط
هندی 26

 عسل تیره و
گاهی سیاه متوسط  خیلی

خوب
 اردیبهشت تا

خرداد

در آب و هوای معتدل و مرطوب 
به  تا  ایران  کاشته می شود در 
دیده  خودرو  به صورت  حال 
نشده است ـ  بومی مغولستان 

و منچوری

گندم سیاه 27

 عسل سفید
 کهربایی
روشن

متوسط خوب  اردیبهشت تا
خرداد

خوبی  به  آهکی  زمین های  در 
رشد میک ند و در ارتفاع بیش از 
900 متر نمی روید در ارمنستان 
و قفقاز می روید در باغات میوه 

کاشته  می شود.

ذغال اخته 28
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متوسط خوب  اردیبهشت تا
خرداد

در نقاط مختلف شمال و دیلمان 
اطراف  و  شهسوار  و  گیلان  و 
رشت و طوالش و آستارا و گرگان 
و مازندران در اراضی سیلیسی 

به طور خودرو می روید.

خاس 29

متوسط خوب  اردیبهشت تا
خرداد

دره  و  قوچان  و  مشهد  بین 
بجنورد  و  شیروان  بین  اترک 
و اطراف تهران و آذربایجان و 

دشت مغان و ...

اسپرک 30

2  گرده قرمز
قهوه ای خوب خوب  اردیبهشت تا

خرداد

جنگل های شفت و شفارود و 
مخلوط با درختان ممرز و کلهو 
و بلند مازو می روید. در اراض 

سیلیسی رشد خوبی دارد.

شاه بلوط 31

خوب ندارد  اوایل فروردین
تا اردیبهشت

در جنگل های گیلان و کجور 
و  و منجیل  مازندران  و  نور  و 
عمارلو و آستارا و طوالش و ...

راش 32

خوب  اردیبهشت تا
خرداد

جنگل های سردشت   و کردستان 
و لاهیجان و آستارا و دیلمان و 

کلاردشت و دره پسان 
آذربایجان غربی قصر شیرین و 

ایلام و لرستان و ارتفاعات

بلوط 33

گرده سیاه خوب ـ
 اوایل

 اردیبهشت تا
اوایل مرداد

 در مناطق مرزی ایران و عراق
 و تبریز و کرمان و خوزستان

بین شوش و دهلران و ...

 شقایق
سرخ 34

متوسط خوب  اردیبهشت تا
خرداد

جنگل های  و  آذربایجان  در 
ارسباران، کناره دریای خزر روی 
و  محمودآباد  ساحلی  شن های 
سواحل آستارا، طوالش و رشت 
و اطراف تهران ـ در حسن بگلو 

در 1400 متری ـ بومی اروپا

برگ بو 35

 شهد زرد
طلایی

 خیلی
خوب متوسط  اوایل آبان تا

اواسط آذر

مانند  گرم  هوای  و  آب  در 
خراسان و قائنات و در اسپانیا 

و کشمیر و هندوستان
زعفران 36
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 عسل
 قهوه ای
 روشن تا

تیره

 کم تا
 خیلی
خوب

 کم تا
 خیلی

 خوب در
 گونه های
مختلف

 مراجعه به
کتاب

 در آب و هوای حاره ای و مناطق
 بدون زمستان سرد و تا 700
متر ارتفاع از سطح دریا می روید.

اکالیپتوس 37

 عسل زرد
 متمایل به
قهوه ای

کم کم خرداد

در آن  وحشی   گونه های 
 جنگل های گیلان و مازندران
و سردشت  و  ارومیه  در   و 

کردستان و تاکستان و ...

مو 38

5 ـ  خیلی
خوب

 اردیبهشت
تا خرداد

 اردیبهشت تا
خرداد

در قره داغ آذربایجان و اشترانکوه 
دیواره های  شکاف  و  لرستان 

سنگی کوه دنا
موچسب 39

خوب کم خرداد

مناطق نیمه گرم ایران و مناطق 
اطراف  و  بلوچستان  مرکزی 
کویر مرکزی و زنجان طارم ـ 

ساوه

انار 40

عسل از 
کهربایی تا 
قهوه ای 

خوب کم اوایل بهار

 در جنگل های شمال و نور و
 کجور و کلاردشت و مازندران
و رامیان  و  مینودشت   و 
 همدان و شیراز و اطراف رشت

و آستارا

نارون 41

خوب کم  فروردین

 رودسر و طوالش و آذربایجان
آمل و  در شفارود   و خراسان 
و آب  و  و سردشت  رامیان   و 

هوای سرد را نمی پسندد.

گردو 42

عسل 
قرمز 

روشن و 
روشن تا زرد 
طلایی گرده 
کرم یا سفید

خوب کم بهار

در ایران  گرمسیر  مناطق   در 
 قصرشیرین و مناطق مختلف
فارس و  کرمان  و   خوزستان 
مناق بومی  و  بلوچستان   و 
گرمسیر آفریقا و عربستان

خرما 43

6 و 5 خوب  خیلی
خوب

 اوایل خرداد
تا آبان

و تبریز  و  تهران   اطراف 
مراتع در  و  فریمان  و   مشهد 

و جنگل ها و خرمن ها
یونجه زرد 44



16

5  رنگ عسل
سفید روشن خوب  خیلی

خوب
 اواسط بهار تا
اواسط پاییز

 در سطح وسیع به عنوان علوفه
کاشته می شود. یونجه 45

4 و 3

 عسل سفید
 روشن تا
 کهربایی
روشن

خوب  خیلی
خوب خرداد و تیر

منطقه البرز  دامنه های   در 
و الوند  دامنه های  و   تهران 

خوی و آذربایجان و ...

 شبدر
سفید 46

5

 عسل زرد
 مایل به

 قرمز و گرده
خاکستری

خوب خوب  اواخر خرداد
تا اوایل مهر

و غرب  در  چهارخاتون   کوه 
تبریز و خوی و کرمان شبدر قرمز 47

4  عسل مایل
به قرمز خوب خوب تابستان

آذربایجان غربی و تبریز و 
واریته ای از آن در دیلمان و 

جریق و تبریز

 شبدر
هیبرید 48

 عسل زرد
 طلایی و
گرده زرد

 خیلی
خوب خوب

 اواسط
 اردیبهشت تا

خرداد

و آذربایجان  و  تهران   اطراف 
کرج،  گچسر و جاجرود اسپرس 49

3 متوسط متوسط  اردیبهشت تا
خرداد در اغلب مناطق ایران باقلا 50

3 متوسط خوب  اردیبهشت تا
خرداد

و شرق  و  جنوب  و   شمال 
به صورت ایران  مرکز  و   غرب 
وحشی در خرم آباد و همدان

ماش 51

 عسل زرد
کهربایی خوب خوب  اردیبهشت تا

خرداد
 ارتفاعات مازندران و همدان و

در تمام نقاط ایران گون 52

 عسل کاملاً 
روشن تا 
کهربایی 

روشن

متوسط متوسط تابستان  به طور پرورشی در مزارع
کاشته می شود. سویا 53

3  گرده سفید
رنگ خوب  خیلی

خوب

 اواسط
 اردیبهشت تا
اواسط تیر

و غرب  و  شمال  مناطق   در 
 رودسر، رامسر، الوند و اشتران
با مرطوب   کوه، جنگل های 

نور خورشید خوب

 تمشک
 پرورشی

قرمز
54
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2 متوسط متوسط  اردیبهشت تا
خرداد

نور، شمال،  جنگلی   مناطق 
منجیل، همدان،   لاهیجان،  

رشت، آذربایجان و ...
زالزالک 55

 عسل زرد
 متمایل به
قهوه ای

متوسط
 نسبتاً

متوسط

 اسفند،
 فروردین،

 گاهی
اردیبهشت

 مازندران، دره چالوس، گیلان،
منجیل، اردبیل، ارسباران

 گوجه
وحشی 56

2
 عسل زرد
 متمایل به
قهوه ای

خوب متوسط  فروردین ـ
اردیبهشت

 مناطق استپی و معتدل ایران،
مغولستان، منچوری،   بومی 
 شمال چین بوده، بعضی آن را

بومی ارمنستان می دانند.

زردآلو 57

2
 عسل زرد

 و گرده زرد
قهوه ای

خوب متوسط فروردین
 سرتاسر جنگل های شمال از
 طوالش تا گرگان، آستارا، نور،

مازندران، شهسوار
گیلاس 58

 عسل زرد
 متمایل به
 قهوه ای و
 گرده زرد
قهوه ای

خوب متوسط فروردین  جنگل های ارسباران، لرستان،
کردستان، همدان، کرج آلبالو 59

2
 عسل

 کهربایی
روشن

 خیلی
خوب متوسط  فروردین تا

خرداد

معتدل کشورهای  اکثر   در 
 جهان، در ارتفاع بیشتر 1400

متر  نمی روید.
سیب 60

1

 عسل زرد
 متمایل به
 قهوه ای و
گرده قرمز

خوب کم فروردین
در مناطق سردسیر کوهستانی 

و مناطق مختلف ایران، 
دامنه های البرز و زاگرس

گلابی 61

1

 عسل زرد
 متمایل به
 قهوه ای
 و گرده
قهوه ای

خوب کم فروردین
قزوین، تهران،  اطراف   کرج، 
 لرستان، خراسان، بین زنجان

و میانه، کردستان
بادام 62

خوب کم خرداد ـ تیر
 دامنه های البرز و دره کرج و
 زاگرس، دامنه های کوه الموت
قزوین، همدان، اراک و لرستان

نسترن 63
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 شهد زرد
 متمایل به
 قهوه ای و
گرده قرمز

متوسط کم فروردین
 جنگل های شمال غرب و

 آذربایجان به صورت پرورشی
 می روید

هلو 64

 زرد متمایل
 به قهوه ای و
گرده زرد

متوسط کم

در نواحی کوهستانی 
و شمالی،  دامنه های 

البرز،  آذربایجان و قره داغ 
و ارتفاعات 2000 متری 

می روید.

توت فرنگی 65

 عسل زرد
 روشن و
 گرده آبی
روشن

متوسط خوب فروردین
و ایران  جنوب  و  شمال   در 
 مناطق مدیترانه ای یا زمستان

نسبتاً گرم
پرتقال 66

5/4 متوسط
 نسبتاً
 خیلی
خوب

 اطراف تهران، دامنه های البرز
 و دماوند، شیراز، نائین، تبریز و

کرمان و تفرش
خارشتر 67

4
 عسل زرد

 تیره و گرده
زرد قهوه ای

 خیلی
خوب خوب

 اواخر
 فروردین
 تا اواخر

اردیبهشت

کوه های کرمان،  دالکی 
شیراز،  تبریز،  تهران،  جنوب، 
به صورت  نهرها  کنار  توچال، 

خودرو می روید.

گل قاصد 68

متوسط  خیلی
خوب

 اواخر خرداد
تا اوایل مهر

 اطراف تهران، دشت
 کرج، مناطق سنگلاخ و

 سنگ زار رشد در خاک های
آهکی،  تبریز،  اصفهان و ...

 کنگر
صحرایی 69

خوب نسبتاً خوب  اواخر اسفند
تا فروردین

 علف هرز در مزارع، بین تهران
 و دماوند و حاشیه سد لتیان
دامنه های و  چالوس  جاده   و 

مرطوب کندوان

پای خر 70

2

 عسل
 کهربایی و
 گرده زرد
قهوه ای

خوب خوب

 خرداد، تیر
 بسته به آب
 و هوا فرق
میک ند.

 در اکثر مناطق ایران به صورت
 پرورشی به خصوص در شمال
در سطح وسیع کشت می شود.

آفتابگردان 71
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 عسل سفید
 تا روشن و
کهربایی

خوب کم اوایل بهار

 بروجرد، ماهی دشت،   دامنه های
 کوهستان و دشت ها، ارتفاعات
با  تا 2000 متر و کوهستان 
 هوای سرد 16 درجه زیر صفر
آسیای و  اروپا  بومی   می روید. 

صغیر

 مینای
چمنی 72

5  خیلی
خوب

 اردیبهشت تا
خرداد

کرمانشاه، آبادان، تبریز، 
بلوچستان و در نوشهر و 

برازجان، بومی جنوب اروپا و 
مناطق مدیترانه

گشنیز 73

4 خوب
اراضی مرطوب دامنه های 

البرز و ییلاقات اطراف تهران، 
گچسر، غرب ایران

گلپر 74

متوسط خوب
دماوند و  ماسه های مرطوب،  
ایران و شیراز در کوه  شمال 

برفی
شقاقل 75

4
 عسل سفید

 کهربایی
روشن

متوسط متوسط
 اواسط خرداد

 تا اواخر
شهریور

ازجمله دنیا  نقاط  اکثر   در 
 ایران، مصر، امرکیا، پرو کاشته

می شود
پنبه 76

4 خوب  خیلی
خوب

 در شمال ایران،  گیلان و ییلاق
اسپیلی،  بومی و  عمارلو   بین 

مناطق شرقی مدیترانه
ختمی 77
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خصوصیات رفتاری نژادهای مهم زنبور عسل

قفقازیکارنیولانایتالیاییسیاه اروپایینژادهای معروف

کمزیادمتوسطکمرفتار بچه دهی

رفتار دفاعی و آرامش 
روی شان

تهاجمی و شان 
را رها میک نند.

نیست؛  آرام  خیلی 
ترک  را  شان  ولی 

نمیک ند.

تا حدودی آرام،  ولی 
ترک  را  شان  هرگز 

نمیک ند.

آرام ترین و شان 
را ترک نمیک ند.

خیلی زیادکممتوسطکمجمع آوری برهموم

خیلی زیادکممتوسطمتوسطتولید عسل

خوبخوببهترین )نژادها(کندرشد بهاره

سریع و ذخیره نسبتاً سریعخوبزمستان گذرانی
غذایی خوب

کند و ذخیره 
غذایی کم

مقاومت در برابر 
بیماری ها

حساس به 
بیماری نوزادان 
و پروانه موم خوار

مقاوم به لوک 
اروپایی و پروانه 

موم خوار

حساس به نوزما، 
آکارین و فلجی

حساس به بیماری 
نوزما

خصوصیات رفتاری نژاد و دورگه ای مهم زنبور عسل

استارلاینبوک فستمیدنایتایرانینژادهای معروف

متوسطکمکمزیادرفتار بچه دهی

رفتار دفاعی و آرامش 
آرامخیلی آرام نیست.آرامآرام نیست.روی شان

متوسطکمزیادزیادجمع آوری برهموم

خوبخوبخوبمتوسطتولید عسل

سریعکندکندسریعرشد بهاره

خیلی خوبخوبنسبتاً خوبخوبزمستان گذرانی

مقاومت در برابر 
بیماری ها

مقاوم به برخی 
بیماری ها

مقاوم به جرب های 
واروا و تراش های

مقاوم به برخی 
بیماری ها

نسبتاً مقاوم به 
برخی بیماری ها
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طول دوران رشد زنبوران عسل بر حسب روز

جنسیت
ملکهنرکارگر

مرحله رشد

333تخم

66/55/5لارو

1214/57/5شفیره

212416جمع

طول دوران رشد زنبور عسل اروپایی )Apis mellifera( از زمان 
تخم گذاری تا خارج شدن حشرات کامل بر حسب روز

جنسیت
ملکهنرکارگر

دوران مختلف رشد

000روز تخم گذاری

53  ـ33باز شدن تخم

9ـ107  99ـ7پایان تغذیه لاروها

10  128ـ1111  9پایان تنیدن پیله

12ـ1710ـ1414ـ11شفیره

17  2515ـ2224  19خروج حشرات کامل

خلاصه ای از متوسط طول عمر زنبور عسل 

نوع جنسیت
نرهاملکه هاکارگرها

فصل

38 روزبهار و تابستان
22 روز4ـ2 سال

6 ماهپاییز و زمستان
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اختلافات مهم ظاهری بین کارگر، نر و ملکه زنبور عسل معمولی

نوع جنسیت
ملکهنرکارگر

خصوصیات ظاهری

بزرگ تر و فربه تر از کوچ کتر از دو نوع دیگراندازه عمومی بدن
کارگر

و  کارگر  از  قطورتر  و  درازتر 
درازتر از نر ولی نه به فربگی آن

بلندتر از کارگرکوتاه تر از نرها و ملکهبال ها
بال های  از  بلندتر  اندازه  نظر  از 
خود  بدن  به  نسبت  ولی  کارگر 

کوتاه تر از کارگر و نر

بزرگ تر از کارگرها ولی کوچ کتر بزرگ تر از کارگر و ملکهکوچ کتر از نر و ملکهچشم های مرکب
از نرها

کوتاه تر از کارگرهاکوتاه تر از کارگر و ملکهبلندتر از نرها و ملکهخرطوم

بزرگتر از نرها ولی کوچ کتر از کوتاه تر از کارگر و ملکهبزرگ تر از نرها و ملکهآرواره های بالا
کارگرها

Propodeum دارد )در قفس سینه(ندارددارد )در قفس سینه(ساق

نداردنداردداردسبد گرده

نداردداردنیش
و  بوده  کارگر  از  )کوتاه تر  دارد 
استفاده  آن  از  تخم ریز  به عنوان 

می شود(

نداردنداردداردغدد عمومی

کمی مثلث شکلغیر مثلثیمثلث شکلشکل عمومی سر

121312تعداد بند شاخک
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اختلافات داخلی بین کارگر، نر و ملکه زنبور عسل معمولی

نوع جنسیت
ملکهنرکارگر

خصوصیات داخلی

تعداد سلول های 
حس بویایی در روی 

شاخک
کمبسیار زیادکم

بزرگبسیار کوچکمعمولیاندازه غدد آرواره ای

heptanone ـ1.2ترشح غدد آرواره ای
ـاسیدهای چرب 

1.9 Oxodectans ـ2ـ enoic acid
2.9 hydroxydeeـtrans ـ2ـ enoic acid

نداردنداردپروتئین هاترشح غدد شیری

ترشح غدد عطری
 Geraniol Citral

Nerolic acidنداردندارد

دیپلوئیداز نظر ژنتکیی 
 )2n کروموزومی(

هاپلوئید
دیپلوئید )2n کروموزومی( )n کروموزومی(

2n = 32n1 =162n = 32تعداد کروموزوم

متوسط تعداد 
لوله های سازنده تخم 

در هر تخمدان
170  ـ150ـ8  ـ4

رشد کردهـرشد نکردهیکسه ذخیره اسپرم

بزرگـکوچکواژن

فعالیت هایی که برحسب سن زنبور عسل انجام می دهد شامل موارد زیر است:

  1 روزگی تمیز کردن سلول ها3

تغذیه کردن لاروهای مسن تر )بیش از سه روزگی(6   ـ3 روزگی

تغذیه کردن لاروهای جوان تر )خوردن عسل و گرده جهت ترشح ژله(12ـ6 روزگی

ترشح موم، ساختن شان18ـ12 روزگی

  18 روزگی گارد بودن و تبدیل شهد به عسل20

چرای در صحرا، مزرعه و باغات جهت جمع آوری شهد، گرده گل، آب، بره موم و غیره20 روزگی به بعد
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تقویم زنبورداری در فصول سال

شرح کارهای لازمماه

فروردین ماه

ـ از باز کردن بی جهت کندوها خودداری کنید. تنها زمانی کندو را بازدید کنید که واقعاً 
لازم باشد.

ـ با دقت در سوراخ پرواز می توانید از وضع داخلی کندو آگاه شوید. هرگاه زنبورها گرده گل 
به کندو حمل کنند جمعیت هم ملکه دارد هم تخم و هم لارو.

ـ در صورت کمبود عسل در کندو باید کندو تغذیه شود.
ـ مواظب سم پاشی تا زمان شکوفه دادن درختان باشید.

 ـاین ماه بهترین زمان تبدیل کندوهای بومی به مدرن است.
ـ در صورت از بین رفتن ملکه در کندو باید ملکه بارور به کندو معرفی کرد و یا با کندوی 

دیگر ادغام کرد.
به کی  با شربت کی  روز  هر  را  زنبوران  باید  ملکه  تخم گذاری  افزایش  و  تحرکی  برای  ـ 

تغذیه کرد.
ملکه در کندو می توان  تخمگذاری  رنگ روشن( جهت  با  )تمیز  قبل  پوکه های سال  از  ـ 

استفاده کرد.

اردیبهشت ماه

ـ روی کندوهایي که جمعیت آنها قوی هستند طبق بگذارید.
ـ به دلیل فراوانی گرده گل در  این ماه زنبورهای جوان گرفتار یبوست می شوند.

ـ در این ماه نیز می توان به آسانی کندوهای بومی را به مدرن تبدیل کرد.
ـ معمولاً در  این ماه فصل پرورش ملکه )بچه دادن( شروع می شود.

ـ در صورت نیاز می توان ملکه را تعویض کرد.
ـ از صفحات موم آج دار می توان در داخل کندوهای قوی استفاده کرد.

خرداد ماه

بیشترین تخم گذاری سالیانه را )در صورت وجود شهد و گرده  ـ در این ماه ملکه معمولاً 
فراوان در طبیعت( انجام می دهد و جمعیت قوی تر از سایر ماه های سال است.

ـ تعویض ملکه در این ماه هنوز امکان دارد.
ـ فصل جریان شهد در  این ماه شروع می شود و باید برای برداشت محصول خوب کندوها را 

به مناطق ییلاقی با پوشش خوب گیاهی منتقل کرد.
ـ در صورت مساعد بودن شرایط آب و هوایی باید با رعایت شرایط لازم اقدام به کوچ کندوها کرد.

                              نارنجی              زرد                  سبز            آبی سبز        آبی                     بنفش          ماوراء بنفش                                                    

                                                     مشابه                                                                    مشابه             
زنبور عسل

)Frisch , 1967 a( )شکل ـ طیف رنگ های قابل تشخیص برای چشم انسان )بالا( و زنبور عسل )پایین

انسان       
           قرمز          نارنجی                زرد                 سبز           آبی سبز                         آبی             بنفش

300 400 480 500 550 600 650 700 800
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تیر ماه

ـ اگر در خرداد ماه جمعیت ها را مهاجرت نداده اید در این ماه  این کار را انجام دهید.
ـ با تهیه تقویم زنبورداری از زمان شروع و پایان شهددهی گل ها )فصل جریان شهد( در 
منطقه اگاه باشید تا بتوانید به موقع در مورد زمان مهاجرت دادن کندوها صحیح تر تصمیم 

بگیرید.
ـ  این ماه معمولاً پایان پرورش ملکه زنبورعسل است که با دور ریختن زنبورهای نر توسط 
زنبوران کارگر از کندو و وجود لاشه های زنبوران در جلوی دریچه پرواز کاملاً مشهود است 

)نرکشی(.

ـ معمولاً از نیمه دوم  این ماه برداشت عسل در بعضی از نقاط استان شروع می شود. از تمیز مرداد ماه
کردن موم های اضافی و بره موم از روی کادرها جداً خودداری کنید.

شهریور ماه

ـ غارت در  این ماه و ماه بعد مشکل بزرگی است که باید خیلی مراقب بود.
ـ ضعیف شدن کندوها از  این ماه به بعد کی امر طبیعی است.

ـ زنبورستان در جریان همین ماه معمولاً عاری از زنبور نر باید باشد.
ـ با انجام آخرین مهاجرت، کندوها را به محل زمستانی برگردانید.

ـ ملکه های جمعیت های خیلی ضعیف را تعويض کنید.
ـ جمعیت های ضعیف را در جمعیت های متوسط و یا قوی ادغام کنید.

ـ تغذیه زمستانی را شروع کنید.
ـ معمولاً در  این ماه برداشت عسل خاتمه میی ابد.

ـ از اواخر این ماه مبارزه با کنه واروا و نوزما را شروع کنید. 

مهر ماه

ـ تغذیه زمستانی باید حداکثر در  این ماه پایان پذیرفته باشد.
ـ در صورت شروع غارت سر کندو را گذاشته و از ادامه کار به طور موقت صرف نظر نموده 

سواخ های پرواز را تا حدود کی سانتی متر کوچک کنید.
ـ روی قاب ها را با کی پارچه دو لای کتانی و مقداری روزنامه بپوشانید.

ـ به مقدار لاروها وتخم ها توجه داشته باشید هر چه بیشتر باشند جمعیت در بهار آینده 
قوی تر خواهند بود.

ـ کندوهای داراي جمعیت ضعیف را فشرده کنید.
ـ باید کندوها برای زمستان گذرانی به محل قشلاقی انتقال داده و اقدامات لازم انجام گیرد.

آبان ماه

ـ هرگاه زنبورها در کنار آب در حال میکدن دیدید بدانید که در کندو تخم و لارو وجود 
دارد و ملکه هنوز مشغول تخم ریزی است.

ـ مقدار محصول عسل کندوها را محاسبه کنید و پرمحصول ترین كلني ها را شناسايی كنيد.
به خوشه  از آن که  نکرده اید قبل  تعویض  را  بهار ملکه کندوهای نیش زن  ـ چنانچه در 

بروند، تعويض کنید.
کندو  دیوار  و  طرفین  قاب های  آخرین  بین  کندو  داخل  زدن  کپک  از  جلوگیری  برای  ـ 

فاصله اي در حدود کی سانتی متر قرار دهید.
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آذر ماه

به زندگی   را تشیکل می دهند و داخل آن  زنبوران در  این ماه خوشه زمستانی  ـ معمولاً 
ادامه می دهند.

ـ زنبوران شدیدترین سرما را می توانند تحمل کنند ولی کوچ کترین جریان هوا )کوران( 
می تواند آنها را تلف کند.

ـ با شروع فصل بارش برف حتماً جلوی دريچة پرواز را تمیز کنید.
ـ موم های سیاه و کهنه را جمع آوری و ذوب کنید.

دی ماه

ـ از مطالعه کتب زنبورداری غفلت نکنید.
ـ در کلاس های آموزشی زنبورداری شرکت کنید.

ـ کندوهای خالی معیوب را تعمیر کنید.
ـ وضعیت کندوها را تنها از راه دريچة پرواز کنترل کنید.

ـ شناسنامه های کندوها را برای استفاده در سال آینده تعیين کنید.

بهمن ماه
ـ هر گاه جمعیت غذای کافی نداشت باید با خمیر شیرین و یا شان های پر از عسل تغذیه 

شوند.
ـ به محض این که گرمای هوا از 8 درجه سانتی گراد بالاتر رفت زنبورها به خارج از کندو 

پرواز کرده و پس از دفع مدفوع به سرعت به کندوهای خود بر می گردند.

اسفند ماه

ـ فعالیت تخم ریزی ملکه در  این ماه زیادتر از بهمن ماه است.
ـ هرگاه در محل دريچة پرواز، زنبوران را در حال حمل گرده گل دیدید از زنده بودن ملکه 

مطمئن شوید. 
ـ غذا و تغذیه زنبوران را به کمک خمیر شیرین و یا عسل کنترل کنید چون زنبوران در  این 

ماه خیلی بیشتر از ماه های قبل غذا مصرف میک نند.
ـ در صورت نیاز کندوها به تغذیه با کیک جانشین گرده، تغذیه را حتماً شروع کنید.

ـ کندوها را گرم نگه دارید.

فرم ارزیابی
پروژه رکوردگیری و ثبت مشخصات زنبور عسل

      استان:                                                       تعداد کل کلنی های زنبوردار:
     شهرستان:                                                  تعدا کلنی های تحت پوشش:

     نام و نام خانوادگی زنبوردار:                             میانگین تولید زنبورستان سال گذشته:
     میانگین تولید زنبورستان سال جاری:

ملاحظات
رفتار  میزان برداشت

موم سال جاری

 میزان برداشت

عسل سال جاری

 تعداد

بازدید

 شماره

کندو

ف
ردی

آرام معمولی مهاجم
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فرم ارزیابی پروژه رکوردگیری و ثبت زنبور عسل
      استان:                                                                                     فرم شماره:

ملاحظات
رفتار میزان برداشت موم 

gr سال جاری

میزان برداشت 

kg عسل سال جاری

 تعداد

بازدید

 شماره

کندو

ف
ردی

آرام معمولی مهاجم



28

فرم ارزیابی پروژه رکوردگیری و ثبت زنبور عسل
      استان:                                                                                     فرم شماره:

ملاحظات

رفتار

 میانگین تولید موم

gr تحت پوشش 

  میانگین تولید عسل

kg 

 سال

 تعداد

کلنی ها

 نام و نام خانوادگی

زنبوردار

نام شهرستان

ف
ردی

ش
ت پوش

تح

جاری زنبورستان

گذشته

ش
ت پوش

تح

زنبوردار
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رکوردگیری و ثبت مشخصات زنبور عسل سال ....13
شماره کندو:                              برداشت عسل سال گذشته:              برداشت بره موم سال جاری:
تاریخ معرفی ملکه به کندو:            برداشت عسل سال جاری:                برداشت گرده سال جاری:

رنگ، نژاد ملکه و سن ملکه:           برداشت موم سال جاری:                  برداشت ژل رویال سال جاری:

ت
توضیحا

 ژل رویال
برداشت

ت
گرده برداش

ت
سل برداش

ع

سل موجود
ع

موم تولید شده

موم
 داده 
شده

غذای داده شده قاب

 تمایل به بچه دهی

رفتار کلنی

تاریخ بازدید

ف
ردی

عسل
 خمیر

شیرین
 شربت
قند

 کک
گرده

گرده
شفیره

لارو
تخم

ب
تعداد قا

1

2

3

4

5

6

7

8

9

10

11

12

13

14

15
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حدود رنگ عسل گیاهان مختلف

رنگ عسلگياه

شفافپنبه، رزماري، شبدر، گل گاو زبان، اقاقيا )زرد و سفيد(، مرزه

سفيدتمشك، شلغم، كنگر و برخي درختان ميوه

زرد روشنمرکبات، گون ها، سیب، استبرق، اوبپین و آفتابگردان  

ليموييافرا و کنف

زرد طلايیبید، کاسنی زرد، خردل، اسطوخودوس، زرشک، کدو، اسپرس، چمن زار

  زرد تیرهگل قاصدک و توتون

زرد متمایل به قرمزشبدر قرمز، کلزا، هویج

زرد متمایل به قهوه ایانواع میوه و گندم سیاه

  زرد متمایل به سبزگل گندم، بارباره و زیرفون

قرمز روشنشاه بلوط  

قرمزآویشن

قهوه ای متمایل به قرمزخلنگ  

قهوه اینارون، پیاز و پونه کوهی

طوسی تیرهاکالیپتوس

کهرباییمریم گلی، اکلیل کوهی و یونجه

سبزشهد نباتی

سبز تیره تا سیاهخارشتر، سرو، کاج، صنوبر، زبان گنجشک و بلوط
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استاندارد کیفی عسل ارائه شده توسط استاندارد جهانی مواد غذایی و اتحادیه اروپا

اتحادیه اروپا استاندارد جهانی
نوع عسل

مشخصه کیفی

در هر 100 گرم عسل

کمتر از 21 گرم عسل معمولی

کمتر از 23 گرممیزان رطوبت عسل شبدر، عسل خاربن

کمتر از 25 گرم عسل صنعتی یا عسل شیرینی

بیشتر از 65 گرم انواع عسل )به استثناء موارد زیر:(
مقدار قندهای احیا
(فروکتوز، گلوکز)

بیشتر از 60 گرم بیشتر از 45 گرم عسلک با مخلوط عسلک و عسل گل

بیشتر از 53 گرم )Xanthorroea( درختان علفی

کمتر از 5 گرم انواع عسل ها به استثناء موارد زیر:

کمتر از 10 گرممقدار ساکارز
شبدر،  خارشتر،  اسطوخودوس،  اقاقیا، 

یونجه، مرکبات، اکالیپتوس، کاج،
 اکلیلک وهی،

ـ کمتر از 15 گرم عسلک با مخلوط عسلک و عسل گل

    ترکیبات عسل1:
    فروکتوز : %38/2

  گلوکز : %21

         آب: %17/1

       مالتوز: %7/2
چندقندی ها: %4/2

ساکاروز: %1/5
مواد معدنی، ویتامین ها و

 انزیم ها: %0/56

1ـ ارزش میانگین ها از داده های USDA می باشد.
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کمتر از کی دهم گرم عسل معمولی  مواد جامد غیرمحلول
در آب

کمتر از نیم گرم عسل پرس شده )فشرده(

کمتر از 40
mg/Kg

کمتر از 50
mg/Kg

برای کلیه عسل ها اسیدیته

بیشتر از 8 برای کلیه عسل ها

میزان فعالیت دیاستازی
بیشتر از 3

 عسل هایی که به طور طبیعی در رده
عسل های کم آنزیم هستند

کمتر از 40
mg/Kg

کمتر از 60
mg/Kg

برای کلیه عسل ها
 هیدروکسی کتیل

فورفورال

مقدار قند و هدایت الکتریکی

 معیار استاندارد
)در هر 100 گرم عسل(

نوع عسل مشخصه کیفی

بیشتر از 60 گرم برای عسل گل
مقدار کل فروکتوز و گلوکز

بیشتر از 45 گرم برای عسلک و مخلوط عسل گل و عسلک

کمتر از 5 گرم انواع عسل به استثناء موارد زیر

کمتر از 10 گرمساکارز
کاج، مرکبات، خارشتر، یونجه، اقاقیا، اکلیل 

کوهی

کمتر از 15 گرم اسطوخودوس

 کمتر از 0/8
mS/cm

 عسل گل به استثناء موارد زیر و یا مخلوط
آنها و همچنین مخلوط عسل گل و عسلک

هدایت الکترکیی
 بیشتر از 0/8

mS/cm

عسلک و عسل شاه بلوط به استثناء 
موارد زیر و یا مخلوط با آنها،  اکالیپتوس،  

خلنگ،  زیرفون،  انواع مورد، کاج،  انگور خرس 
(Arbutus Eucryphia)
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میانگین ترکیبات در عسل امریکایی و دامنه تغییرات آنها )وایت و همکاران 1962(

دامنهانحراف معیار میانگین ترکیب )به جز PH و ارزش دیاستاز(

22/9ـ 17/21/513/4آب 

44/3ـ38/202/127/2فروکتوز 

40/7ـ31/33/022گلوکز 

7/6ـ1/30/90/2ساکاروز

16ـ7/32/12/7مالتوز )کاهش دوقندي های مورد محاسبه در مالتوز(

8/5 ـ1/51/00/1چندقندي ها

0/92ـ0/430/160/13اسیدهای آزاد )همچون اسید گلوکونکی(

0/37 ـ0/140/070لاکتون )همچون گلوکولاکتون (

1/17 ـ0/570/20/17 کل اسید )همچون اسید گلوکونکی ( 

1/028 ـ 0/1690/150/02مواد معدني )خاكستر( 

0/133 ـ0/0410/0260پروتئين خام )نیتروژن(

PH3/916/1 ـ3/42ـ

61/2 ـ 20/89/82/1ارزش دیاستاز 



34

مواد مغذی عسل در ارتباط با احتیاجات بدن انسان

میانگین موادواحدماده مغذی 
در 100 گرم عسل 

مقدار مصرف
روزانه در امریکا

kcal3042800انرژی

ویتامین ها  

A ویتامینI.U.5000ـ

0/0061/5 ـ B1       mg0/004 )تیامین(  

0/061/7 ـ B2         mg0/002 )ریبوفلاوین(

0/3620 ـ mg0/11نیاسین )نکیوتينکی اسید( 

B6 )پیريدوکسین( 
mg0/02 0/112 ـ

0/3211 ـ mg0/008پانتوتکی اسید 

0/4ـmg فولکی اسید

6ـB12  mg )سیانوكوبالامین(

2/460 ـC mg2/2  )اسيد اسكوربيك(
DI.U.400ـ

30ـ.EI.U )توکوفرول(

0/3ـH mg )بیوتین(

مواد معدني 

301000ـmg4کلسیم 

ـ20ـmg 2کلر 

0120/ ـmg0/01مس

0/15ـmgید

3/418ـmg1آهن

13400ـmg0/7منیزیم

601000 ـ mg2فسفر

ـ470 ـmg10پتاسیم

ـ40 ـmg0/6سدیم

ـmg ۰/01سلنيوم

۰/0515 ـ mg۰/۲روی

ـmg ۰/07فلوئور
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میانگین و دامنه تغییرات ترکیبات عسلک

دامنه تغييراتانحراف معیار میانگین ترکیب و رنگ

زرد كهربايي تا سياهـزرد كهرباييرنگ

18/2ـ16/31/7412/2آب )%(

38/12ـ31/84/1623/91فروکتوز )%(

31/86ـ26/083/0419/23گلوکز )%(

1/14ـ0/80/220/44ساکاروز )%(

12/48ـ8/82/515/11مالتوز )%(

11/5 ـ4/71/011/28چندقندي ها )%(

22/4ـ10/14/912/7مواد نامشخص )%(

pH4/453/9ـ    4/88

اسیدهای آزاد 
  49/0710/5720/29)ميلي اكي والان در كيلوگرم(   66/02

14/09ـ5/83/590/36لاکتون )%(

76/49ـ54/8810/8434/62کل اسیدها )%( 

1/185 ـ 0/7360/2710/212مواد معدني )%( 

0/223ـ0/10/0530/047نیتروژن )%(

48/4 ـ 6/7ـ31/91دیاستاز

)اين ميانگين بر  اساس چهار نمونه اندازه گيري شده است(.



36

مشخصات عسل طبق استاندارد  ايران و جهان

توضيحات و حد استانداردمشخصاترديف

مشخصات ظاهري1
داراي طعم و مزه مناسب و عاري 
از مواد خارجي و تخمير )گازدار( 

باشد.

تا حدي كه نبايد تركيب و مقدار حرارت دادن2
كيفيت آن را از دست دهد.

حداقل 65 درصدمقدار قند احياكنندة عسل )پرورده(3

4
مقدار رطوبت* غير از:

ـ عسل علف جارو يا ورسك
ـ عسل شبدر

مناسب 18 و حداكثر 21 درصد
حداكثر 23 درصد
حداكثر 23 درصد

5

مقدار ظاهري ساكاروز** غير از:
عسل مركبات، يونجه، شبدر شيرين، اقاقيا، اسطوخودوس، اكاليپتوس،

 صمغ قرمز، درخت ميشن، عسلك و عسل شكوفه با عسلك
عسل گل تاج الملوك )زبان در قفا( و اكاليپتوس سفيد  استراليايي

حداكثر 5 درصد
حداكثر 10 درصد
حداكثر 15 درصد

حداقل 9 درصدنسبت فروكتوز به گلوكز6

مواد جامد نامحلول در عسل استخراج شده7
مواد جامد نامحلول در عسل فشرده ***

حداكثر 0/1 درصد
حداكثر 0/5 درصد

حداكثر 0/6 درصدمواد معدني )خاكستر(8

9pH3/5 حداقل

حداكثر 40 ميلي اكي والان در اسيديته10
هر كيلوگرم

حداكثر 30فعاليت دياستازي )بعد از فراوري(11

12)HMF( حداكثر 80 ميلي گرم در مقدار هيدروكسي متيل فورفورال
كيلوگرم

عاري از  اين مواد و يا در حد معين باقي مانده سموم نباتي و يا مواد دارويي13
مورد تأييد مراجع ذي صلاح

)*، ** و ***: )فشردن عسل و موم مربوط به استاندارد جهانی است(.
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غلظت عسل بر اساس مقدار آب و وزن مخصوص در دماي 20 درجة سانتي گراد

1415161718192021مقدار آب )%(

1/44041/43501/42961/42361/41711/4101/0271/3950وزن مخصوص

C(                                                                                   )در صورت لزوم(                                                     )در صورت لزوم(     30(

شکل: مراحل فراوری عسل

دریافت و انبار 
کردن عسل

 نمونه گیری و 
  استخراج عسلآزمایش عسل  

حرارت دادن، 
مخلوط کردن و 

ته نشینی

 تصفیه عسل 
)30 ˚C(

 تعدیل رطوبت 
  )25 ˚C(

 انبار کردن و 
فروش عسل

خشک کردن با 
هوادهی یا تحت 

خلاء

پاستوریزه کردن 
عسل 

)C˚ 78 ـ 70( یا 
)C˚ 65 ـ 60(

 بسته بندی و 
برچسب زدن

تصفیه کردن با 
فشار و سرما تا 
   )35 ˚C( دمای

کاربرد دارویی انواع عسل

کاربردنام گیاهان

بیماری های عفونی، سرفه، زخم معده، خستگی، ضعف و بی حالیآویشن

افسردگی، نارسایی کبد، خستگی، دوران نقاهت، ورم معده، سنگ صفرا، نفخ، ضعف اکلیل کوهی )رزماری(
و بی حالی

فعالیت های فیزکیی شدید و طولانی )ورزشکاران(شبدر

سردرد، میگرن، بی خوابی، تورم مجاری تنفسی، انگل های روده ای، تب و بهترین اسطوخودوس
ضدعفونیک ننده خارجی بدن

واریس، ضعف و بی حالی، کم خونی، ناراحتی های گردش خونشاه بلوط

افسردگی، فشارخون، کم خونی، ضعف و بی حالیمریم گلی

یایا
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%35

%14
%14

%13

%8

%4
%6%2 %3

%1

بی خوابی و اعصاب، سرماخوردگی،  ایجاد تعرق بدن، آرام بخش قلب و ضدتشنجزیرفون

تنظیم حرکات روده، درمان تورم دستگاه گوارش، شیرین کردن شیر کودک، اقاقیا
ضددیابت، درمان زخم های خارجی

بارداری، شیر دادن، کمبود مواد معدنی )خصوصاً آهن( و بیماری های عروقی و گندم سیاه
کم خونی

برونشیت، گلودرد، تورم گلو، حلق و حنجرهتمشک

انگل های روده، سیاه سرفه، عفونت های معده و دستگاه ادراری و ریه، برونشیت، سلاوکالیپتوس

التهاب مثانه، ورم پروستات، سنگ های ادراری و رماتیسمگون

بی خوابی و اعصاب، میگرن، تپش قلبمرکبات

ضدعفونیک ننده دستگاه ادراری و مدر )ادرارآور(خلنگ )جاروب(

بیماری های دستگاه تنفس و مدر )ادرارآور(کاج، صنوبر، بلوط

بیماری های عفونی مربوط به ریه، روده و دستگاه ادراری، ضدانگل و ضدنفخپونه کوهی

تصفیه و انعقاد خونزرشک

حالت تشنج و تپش قلبدرخت نم دار

مقدار میانگین ترکیبات موم زنبور عسل )تولوچ، 1980(

منو استرها  

 تری استرها

  الکل های آزاد 

 استرها و پلی استرهای اسیدی: )2+1(

 مواد ناشناخته
هیدروکسی منواسترها

هیدروکسی پلی استرها

 اسیدهای آزاد

هیدروکربن ها

دی استرها
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حدود استاندارد موم زنبور عسل برای مصارف زنبورداری

حد قابل قبولخصوصیات فیزیکی و شیمیایی
C˚   65  ـ61نقطه ذوب

30 ˚C 0/966ـ0/950 )گرم در سانتی متر مکعب(وزن مخصوص در
75 ˚C 1/4451ـ 1/4398ضریب شکست نوری در

حداکثر 0/25درصد وزن خاکستر
حداکثر 0/75درصد وزن کل مواد فرار

79ـ72عدد استری
23ـ17عدد اسیدی

4/3ـ3/3نسبت عدد استری به عدد اسیدی
102  89عدد صابونی

طبق آزمون: محلول هیدروکسید سدیم کدر نشود.چربی ها، اسیدهای چرب، رزین و موم ژاپنی

  59 کدر شود و در C˚ 61 < کرسین، پارافین و موم های دیگر   61  ˚C طبق آزمون: محلول در
کدر نشود.

عدم ته نشینی ذرات در حلال های آلیوجود نشاسته
	

حدود استاندارد موم سفید شده زنبور عسل در مصارف بهداشتی ـ آرایشی

حد قابل قبولخصوصیات فیزیکی و شیمیایی
C˚ 65  ـ61نقطه ذوب

30 ˚C 0/966ـ0/952 )گرم در سانتی متر مکعب(وزن مخصوص در
75 ˚C 1/4451   1/4388ضریب شکست نوری در

حداکثر 0/1درصد وزن خاکستر
105 ˚C حداکثر 1/0درصد وزن کل مواد فرار در

95ـ80عدد استری
10ـ5عدد اسیدی

16ـ10نسبت عدد استری به عدد اسیدی
105   85عدد صابونی
حداکثر 10عدد یدی

طبق آزمون: محلول هیدروکسید سدیم کدر نشود.چربی ها، اسیدهای چرب، رزین و موم ژاپنی
  59 کدر شودکرسین، پارافین و موم های دیگر    61 ˚C طبق آزمون: محلول در

 و در C˚ 61 > کدر نشود.
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رنگ گرده گیاهان مختلف

رنگگرده گلرنگگرده گل

قرمزهلو، شلیل، گلابیسفیدتمشک، نارون، آویشن

قرمز قهوه ایشاه بلوط زینتیزرد روشناقاقیا، درخت زیرفون

خاکستریشبدر سرخزرد لیموییبیدمشک

آبیفاسلیازرداسپرس، توت فرنگی

گل قاصدک، آفتابگردان، آلبالو، 
آبی سیاهخشخاشزرد قهوه ایگیلاس، بادام

درجه بندی ارزش غذایی انواع گرده و تأثیر آنها بر طول عمر زنبور عسل

عمر زنبور عسل نام گیاهدرجه اهمیت گرده
)روز(

40 تا 45درختان میوه، شلغم، خردل وحشی، خلنگ )نوعی گل تیغ دار(1

28 تا 32افرا، گون های فندق2

20 تا 24گل قاصدک3

18 تا 20چمن، ذرت، صنوبر، کاج4

تا 16فاقد گرده )شربت قند یا غذاهای جایگزین دیگر(5

%27%28

%24

%8
%5

%4

%4

کربوهیدرات ها       

 پروتئین خام

آب

چربی

مواد معدنی )خاکستر( 

    فیبر 

  سایر مواد  

مقدار میانگین ترکیبات گرده زنبور عسل
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میانگین ترکیب نمونه های گرده جمع آوری شده توسط انسان و زنبور عسل

جمع آوری توسط زنبور عسل )%(جمع آوری توسط انسان )%(ترکیب گرده

17/110117/017آب

35/520217/0220پروتئین خام

6/36431/33خاکستر

3/08552/045چربی خام )عصاره اتری(

1/232648/3536قندهای احیاکننده

1ـ83ـقندهای غیر احیاکننده

ــ83ـنشاسته

36/7432934/2628مواد ناشناخته

گیاهانی که برای تولید میوه یا بذر باید به وسیله زنبور عسل گرده افشانی شوند

تولید بذرتولید میوه

انواع شبدرسیب

پنبهزردآلو

اسپرسگلابی

یونجهآلبالو

هویجگیلاس

کلزاهلو

گل آفتابگردانگوجه درختی

پیازبه 

خیارآلو

خانواده کاهوبادام

کدوخیار

خربزهتمشک
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میزان ویتامین های گرده زنبور عسل

میکروگرم به ازای هر گرم گردهویتامین

)B1( 10/8  5/75تیامین

)B2( 19/2ـ16/3ریبوفلاوین

)B5( 210  98نکیوتینکی اسید

)B6( 9ـ0پیریدوکسین

)B3( 51   ـ3پانتوتنکی اسید

)H( 0/25ـ0/1بیوتین

)B9( 6/8   ـ3/4فولکی اسید

)B12( میانگین 0/0002سیانوکوبالامین

C 640   ـ152ویتامین

D 0/6ـ0/2ویتامین

E 0/32ـ0/1ویتامین

A میانگین 1/53ویتامین

میزان مواد معدنی )درصد خاکستر( گرده زنبورعسل

درصدمواد معدنی

45ـ20پتاسیم

20ـ1فسفر

15ـ1کلسیم

12ـ1منیزیم

10ـ2سیلکیون

1/4منگنز

0/08   0/05مس

0/3ـ0/01آهن

1گوگرد

0/8کلر
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جمع آوری گرده

 تله گرده  

  دانۀ گرده  

 سایر وسایل مکانیکی

   پودر گرده  

   منجمد کردن   

درجه بندی و تمیز کردن

تجاری

خشک کردن با هوای گرم  

پودر )آسیاب کردن(

خام )تازه(

 مصارف انسانیمصارف زنبور عسل

مکمل گرده  

 به تنهایی یا مکمل گرده مخلوط عسل

 مخلوط با سایر ترکیبات

  مصارف انسانی  مصارف زنبور عسل

  به تنهایی

    مصارف انسانی     مصارف زنبور عسل

  دارویی 

  اسانس گرده   کپسول

  در داخل ظروفی با عمق cm 5 ـ4  

 دارویی

 قرص شربت   کپسول

همراه با بره موم و عسل

 بهداشتی ـ آرایشی

 عصاره گیری گلیکولی

    رنگ بری 

 غذایی

  اسانس ـ شکلات ـ آب نبات ـ مخلوط 

ترکیب با عسل

 یا شربت قند )مصرف مستقیم(

یک قسمت گرده و دو قسمت عسل

    نمودار روش های جمع آوری، نگهداری، فرآوری و مصارف گرده



44

مواد مغذی ژله رویال و احتیاجات مورد نیاز انسان
 مصرف روزانه پیشنهاد شده

*(RDI) (گرم در روز) گرم در 100 گرم ژله رویال ماده مغذی

ـ 70 ـ60 آب
320 23ـ11 کربوهیدرات
50 9  18  پروتئین
80 8  ـ3 چربی

RDI (میلی گرم در روز)  میلی گرم در 100 گرم ژله رویال ویتامین ها
15 4/5  19 )B3( نیاسین
1/4 5/5  ـ0/2 )B6( پیریدوکسین 
1/1 1/7ـ0/1 )B1( تیامین
1/3 0/5  2/5 )B2( ریبوفلاوین
6 23ـ3/6 )B5( پنتوتنکی اسید

0/4 0/06ـ0/01 اسیدفولکی
0/045 0/15  0/55 )H( بیوتین

RDI (میلی گرم در روز)  میلی گرم در 100 گرم ژله رویال مواد معدنی
2000 1000 ـ 200 پتاسیم
1000 25     85 کلسیم
350 100ـ20 منیزیم
8/5 8  ـ0/7 روی
12/5 11ـ1 آهن
1/2 1/6ـ0/33 مس

* Recommended Daily Intake

%5/76

%6/3

%0/94

%9/1

%11/4

%66/6

 آب         

پروتئین خام        

 قندها       

چربی ها         

مواد معدنی )خاکستر(     

سایر مواد )آنزیم ها، ویتامین ها و ...(  

میانگین ترکیبات ژله رویال
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ترکیبات زهر زنبور عسل

زهر خشک % )b(زهر خشک % )a(اجزاترکیبات

آنزیم ها

A2 12ـ1210ـ10فسفولیپاز

2ـ31/5ـ1هیالورونیداز

1ـاسید فسفو منو استراز

1ـلیزوفسفولیپاز

0/6ـآلفا ـ گلوکوزیداز

سایر پروتئین ها و پپتیدها

50   ـ5040ملیتین

33ـ1آپامین
MCD122ـ

20/5   0/5سکاپین 

A و B 21/4ـ1پروکامین

1ـآدولاپین

0/8ـبازدارنده پروتئاز

0/10/1ترتیاپین

ـ15ـ13پپتیدهای کوچک

آمین های فعال دارای خواص 
فیزیولوژکیی

1/6  20/5   0/5هیستامین

1ـ10/13ـ0/2دوپامین

0/7  0/50/1  0/1نورآدرنالین

ـ3ـ2مینامین

میانگین ترکیبات زهر زنبور عسل

%71/5

%16

%5/5
%5

%2

فسفولیپیدهاقندها
ترکیبات فرار

آنزیم ها و آمین های فعال

پروتئین ها، پپتیدها و اسیدهای آمینه
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اسیدهای آمینه
0/50/4اسید آمینه بوتیرکی

α ـ1اسیدهای آمینه

ـ2گلوکز و فروکتوزقندها

ـ5ـفسفولیپیدها

ـ8   ـ4ـتریکبات فرار

ترکیبات بره موم

درصدترکیباتردیف

   45رزین ها1    55

35   25موم و اسیدهای چرب2

10روغن های فرار3

5دیگر مواد آلی و معدنی4

%50

%5
%5

%10

%30

میانگین ترکیبات بره موم )43، 51(

رزین ها و صمغ ها
موم و اسید های چرب

روشن های ضروری یا فرار

مواد معدنی و ترکیبات آلی
گرده گل
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استاندارد کیفیت بره موم پیشنهاد تیخونوف و همکاران

درصداستاندارد کیفیت بره موم

2/22 ± 21/93مواد قابل استخراج

5/52 ± 17/08مقدار قابل تریکب با اکسیژن )اکسیده شدن(

1/15 ± 46/18صمغ ها و رزین ها

7/68 ± 27/11موم ها

2/34 ± 14/66پلی فنول ها

0/32 ± 2/26پلی ساکاریدها

1/81 ± 9/76ناخالصی های ظاهری

ـعدد یدی
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فصل 3
قوانین و جداول استاندارد
تولید و پرورش ماکیان
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بوقلمون

لیست برنامه پاک سازی و ضدعفونی سالن های پرورش بوقلمون

توضیحاتفرد مسئولپایانشروعتاریخمرحلهردیف

سم پاشی1

تخلیه تجهیزات و بستر2

جاروی خشک3

پاک سازی، ضدعفونی و انبارسازی 4
تجهیزات

آب و جارو کردن سالن5

غبار روبی6

پاک سازی و ضدعفونی سیستم 7
آب رسانی

کف شویی سالن8

خشک کردن سالن9

شعله افکنی10

ضدعفونی11

درمان بستر12

آماده سازی سالن13

گازدهی14

هوادهی15

پیش گرم سازی16

تاریخ تخلیه کامل دوره پیشین:                                             تاریخ و ساعت جوجه ریزی:

نتایج آزمون میکروبی نمونه های محیطی مزرعه:

گزارش:

 لطفاً نسخه اصلی جهت نگهداری در فایل مربوطه به بایگانی شرکت ارجاع شود.
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برنامه نوری بوقلمون های گوشتی نژاد سنگین

بهار و تابستان

24 ساعت روشنایی0 تا 3 روزگی

4 ساعت تاریکی داده شود4 روزگی تا 6 هفتگی

5 ساعت تاریکیهفته 7

6 ساعت تاریکیهفته 8

7 ساعت تاریکیهفته 9

8 ساعت تاریکیهفته 10

9 ساعت تاریکیهفته 11

10 ساعت تاریکیاز هفته 12 تا فروش

پاییز و زمستان

24 ساعت روشنایی0 تا 3 روزگی

4 ساعت تاریکی داده شود4 روزگی تا 6 هفتگی

5 ساعت تاریکیهفته 7

5/5 ساعت تاریکیهفته 8

6 ساعت تاریکیهفته 9

6/5 ساعت تاریکیهفته 10

7 ساعت تاریکیهفته 11

8 ساعت تاریکیاز هفته 12 تا فروش
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استاندارد رشد در بوقلمون های تجاری

جنسیت
وزن

)کیلوگرم(
سن

)هفته(
ضریب تبدیل

اضافه وزن
)گرم(

130 ـ 15182/6110نر

90 ـ 7/5142/2577ماده

احتیاجات غذایی بوقلمون

سن )هفته(
بعد از 1617 ـ 1415 ـ 1112 ـ 89 ـ 45 ـ 0احتیاجات غذایی

282623211816پروتئین خام )درصد(

285029003050320032503325انرژی متابولیسیم )کیلو کالری در هر کیلو(

1/41/251/151/050/950/85کلسیم )درصد(

0/750/70/650/600/550/48فسفر )درصد(

0/170/170/170/170/170/17سدیم )درصد(

0/620/560/520/480/420/35متیونین )درصد(

1/050/930/840/750/680/58متیون + سیستین )درصد(

1/71/61/451/301/121/00لیزین )درصد(

منبع: کتاب تغذیه تجاری طیور )نویسنده: لیسون و سامرز(
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نیازهای ویتامینه و مواد معدنی هیبریدهای تجاری بوقلمون تا سن 4 هفتگی

نیازهای ویتامینه

10000ویتامین )واحد بین المللی(

5000ویتامین دی 3 )واحد بین المللی(

100ویتامین ای )واحد بین المللی(

4ویتامین کا )میلی گرم در کیلو(

4/5تیامین )میلی گرم در کیلو(

15ریبو فلاوین )میلی گرم در کیلو(

1200کولین )میلی گرم در کیلو(

5پیریدوکسین )میلی گرم در کیلو(

0/3بیوتین )میلی گرم در کیلو(

2/5فولاسین )میلی گرم در کیلو(

0/040ویتامین ب 12 )میلی گرم در کیلو(

نیازهای مواد معدنی

15مس )میلی گرم در کیلو(

160روی )میلی گرم در کیلو(

80آهن )میلی گرم در کیلو(

160منگنز )میلی گرم در کیلو(

0/3سلنیوم )میلی گرم در کیلو(

3ید )میلی گرم در کیلو(

منبع: کتاب تغذیه تجاری طیور )نویسنده: لیسون و سامرز(
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وزن بدن و مصرف خوراک در بوقلمون های سنگین در سنین مختلف

سن 
)هفته(

مصرف خوراک هفتگی )کیلوگرم(مصرف خوراک کل )تجمعی( )کیلوگرم(وزن بدن )کیلو گرم(

نرمادهنرمادهنرماده

10/110/110/100/100/100/10

20/240/270/270/300/170/20

30/470/580/660/750/390/45

40/701/01/121/360/460/61

51/11/51/722/060/600/70

61/62/02/482/920/760/86

72/12/63/374/000/891/08

82/63/34/415/301/041/30

93/14/05/596/811/181/51

103/74/76/938/591/341/78

114/35/58/4010/581/471/99

124/86/39/9912/831/592/25

135/37/111/6915/341/702/51

145/88/013/4418/001/752/66

156/38/815/2620/891/822/89

166/79/717/1823/941/923/05

177/110/519/2127/032/033/13

187/511/321/2830/342/073/27

197/812/123/4333/772/153/43

208/112/825/6637/372/233/60

2113/541/083/71

2214/244/903/82

2314/848/843/94

2415/452/894/05

منبع: کتاب تغذیه تجاری طیور )نویسنده: لیسون و سامرز(



55

مقایسه ارزش غذایی انواع منابع پروتئینی

انرژینوع گوشت
)کیلوکالری(

انرژی
چربی 

)کیلوکالری(

چربی کل
)گرم(

پروتئین
)گرم(

کلسترول
)میلی گرم(

سدیم
)میلی گرم(

سینه بوقلمون 
115101265545)بدون پوست(

120151/5247065سینه مرغ )بدون پوست(

180708248560فیله گاو

150506229080فیله گوساله

180808258070فیله بره

تعداد بوقلمون قابل نگهداری در یک متر مربع بسته به سن آن به شرح جدول زیر است:

سن 
)هفته(

تعداد بوقلمون در 
یک متر مربع )قطعه(

سن 
)هفته(

تعداد بوقلمون در 
یک متر مربع )قطعه(

سن 
)هفته(

تعداد بوقلمون در 
یک متر مربع )قطعه(

134 تا 51016 و 1256

78 و 2208
172/5 به بعد

94 تا 31612 و 4

فضای مورد نیاز پرورش بوقلمون تجاری با توجه به سن و جنس

فضای پرورش )قطعه/ مترمربع(دوره پرورش

10 ـ 9از شروع دوره تا هفته پنجم برای نرها و ماده

از هفته ششم تا انتهای دوره

4/4مختلط

5/1ماده ها

2/8نرها
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برنامه روشنایی جهت پرورش بوقلمون گوشتی

شدت روشنایی )لوکس(مدت روشنایی )ساعت(سن گله )روز(

12450

22350

32250

30 ـ 42140

30 ـ 52040

61925

71820 تا انتهای دوره

تعداد و نوع دانخوری و آبخوری در دوره های مختلف پرورش

دوره پرورش

آبخوریدانخوری

نوع
تعداد پرنده به ازای 

هر عدد
نوع

تعداد پرنده به ازای 
هر عدد

80کله قندی100سینی یا بشقابی1 تا 7 روزگی

70زنگوله ای50آویز فلزی یا بشقابی اتوماتیک8 روزگی تا انتها

10فنجانکی40ناودانی )120 سانتی متر(8 روزگی تا انتها
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میزان مصرف آب بوقلمون گوشتی )لیتر به ازای هر 1000 قطعه بوقلمون(

دمای بیش از C( 32˚(دمای 25 تا 32 )C˚(دمای 20 تا 24 )C˚(سن گله )هفته(

42ــ1

287107107

3131147167

4179215231

5219254326

6282338409

7342397469

8421517533

9525616688

10564656783

11628775886

12723831994

137439621053

147759901117

1578310021133

1679110101137

1779510181145
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Nicholas احتیاجات تغذیه ای بوقلمون گوشتی

پیش دان
رشد دان

1
رشد دان

2
میان دان

1
میان دان

2
میان دان

3
پس دان

1

پس 
دان
2

سن
)هفته(

19ـ1721 ـ 1518ـ1316ـ1014ـ712ـ59   ـ06ـ4نر

17ـ1520ـ1316ـ1114ـ912ـ710 ـ 58   ـ06ـ4ماده

)Kcal/Kg( 30203100315032503300335034503500انرژی

14ـ1516ـ1617 ـ 1818ـ2020ـ2322 ـ 2425ـ2626 ـ 28پروتئین خام %

1/821/621/471/311/171/091/010/90لیزین %

0/650/590/540/490/450/420/410/39متیونین %

1/181/070/990/900/820/760/750/70متیونین  +      سیستئین %

0/260/960/880/800/730/670/620/57ترئونین %

1/060/260/240/220/210/200/200/18تریپتوفان %

1/861/671/511/351/211/121/050/95آرژنین %

1/221/101/010/920/830/770/730/67والین %

1/110/990/910/810/740/690/650/59ایزولوسین %

1/491/381/241/141/001/010/930/82کلسیم %

0/760/690/620/540/500/510/460/41فسفر قابل دسترسی %

0/730/680/630/580/500/510/460/41فسفر غیر فیفات %

0/170/170/160/180/150/150/150/15سدیم %

0/200/200/190/190/180/180/190/19کلر %

1/251/201/101/001/000/900/900/90اسید لینولئیک %
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BUT احتیاجات تغذیه ای بوقلمون گوشتی

پیش 
میان دانپیش دانآغازین

1
میان دان

2
پس دان

1
پس دان

2

سن
)هفته(

15ـ1316ـ1014ـ712ـ59   ـ06ـ4نر

13ـ1114ـ912ـ710 ـ 58   ـ06ـ4ماده

)Kcal/Kg( 285029503050315032503325انرژی

17 ـ 1918ـ2120ـ2322 ـ 2624ـ2827 ـ 29پروتئین خام %

1/8501/7001/5501/4001/2001/050آرژنین %

1/7751/6501/5001/3501/1501/000لیزین % 

0/7000/6500/6000/5500/6001/450متیونین %

1/1501/0500/9500/8500/7500/700متیونین +    سیستئین %

0/3200/2800/2500/2300/2000/180تریپتوفان %

1/0500/9900/8900/7900/6900/660ترئونین %

1/501/401/301/201/101/05کلسیم %

1/000/950/850/750/700/66فسفر کل %

0/750/700/650/600/550/50فسفر قابل دسترسی %

0/160/170/180/180/190/19سدیم %

0/240/240/240/190/200/20کلراید %

1/401/351/301/251/251/25اسید لینولئیک % 
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فرم ثبت آمار اطلاعات پرورش بوقلمون
نام مرغداری:

کارخانه جوجه کشی:
شماره سالن:

تاریخ ورود جوجه:
مسئول: تعداد اولیه:	

دامپزشک مسئول فارم: فارم:	

تاریخ
سن 
به 
روز

حذف 
و 

نقصان

درجه 
حرارت

دان
مصرفی

ملاحظات
تاریخ

سن 
به 
روز

حذف 
و 

نقصان

درجه 
حرارت

دان
مصرفی

ملاحظات
 ، و ر ا د ، کسن ا و

غیره
واکسن،  دارو، 

غیره
129
230
331
432
533
634
735

جمع هفته پنجمجمع هفته اول
836
937
1038
1139
1240
1341
1442
جمع هفته ششمجمع هفته دوم
1543
1644
1745
1846
1947
2048
2149

جمع هفته هفتمجمع هفته سوم
2250
2351
2452
2553
2654
2755
2856

جمع هفته هشتمجمع هفته چهارم
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نمونه فرم ثبت اطلاعات گله ها

شماره فرم:                                    شماره سالن:                                سرپرست سالن:
ظرفیت اسمی سالن:                         تاریخ جوجه ریزی:                         تعداد جوجه ریزی:

سن تاریخ
)روز(

تعداد تلفاتتعدا حذفتعدا کل سالن

مصرف 
آب

مصرف 
دان

توضیحات 
)بیماری ـ 

دارو ـ 
واکسن و ...(

مخلوطمادهنرمخلوطمادهنرمخلوطمادهنر

هفته:        میانگین وزن:        مصرف دان هفته:        ضریب تبدیل هفتگی:        درصد کل تلفات هفتگی:

هفته:        میانگین وزن:        مصرف دان هفته:        ضریب تبدیل هفتگی:        درصد کل تلفات هفتگی:

هفته:        میانگین وزن:        مصرف دان هفته:        ضریب تبدیل هفتگی:        درصد کل تلفات هفتگی:
تهیه کننده گزارش:                                         تاریخ:                                         امضا:
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BUT6 راندمان پرورش بوقلمون

سن 
)هفته(

ضریب تبدیل غذایی )FCR(وزن زنده )کیلوگرم(

مادهنرمادهنر

10/160/160/960/94

20/390/341/231/23

30/750/641/371/39

41/271/051/461/50

51/951/591/521/57

62/772/231/581/64

73/732/961/651/72

84/813/761/711/80

95/984/621/761/86

107/235/511/811/93

118/546/421/872/01

129/887/321/922/09

1311/248/221/982/17

1412/619/092/042/26

1513/969/942/102/35

1615/3010/742/172/45

1716/6111/52/242/55

1817/9012/222/322/65

1919/1612/882/402/75

2020/3913/492/492/87

ـ2/59ـ2121/60

ـ2/69ـ2222/80

ـ2/80ـ2323/98

ـ2/91ـ2425/15
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Big 9 راندمان پرورشی بوقلمون گوشتی

سن 
)هفته(

ضریب تبدیل غذایی )FCR(وزن زنده )کیلوگرم(

مادهنرمادهنر

10/150/150/930/91

20/37/331/211/22

30/72/611/361/38

41/211/001/461/49

51/861/511/521/56

62/642/121/581/64

73/562/821/651/72

84/593/591/711/80

95/714/411/761/86

106/905/261/811/93

118/156/121/862/01

129/436/991/922/09

1310/727/841/982/17

1412/038/682/032/26

1513/329/482/102/35

1614/6010/252/172/45

1715/5810/982/242/54

1817/0811/662/322/64

1918/2812/292/402/75

2019/4512/872/492/86

ـ2/59ـ2120/61

ـ2/70ـ2221/75

ـ2/80ـ2322/88

ـ2/92ـ2424/00
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BUT 10 راندمان پرورشی بوقلمون گوشتی

سن 
)هفته(

ضریب تبدیل غذایی )FCR(وزن زنده )کیلوگرم(

مادهنرمادهنر

10/140/140/920/91

20/340/311/181/20

30/650/381/331/35

41/90/941/431/47

51/681/401/481/54

62/391/971/541/61

73/222/631/611/68

84/173/351/671/76

95/194/111/711/83

106/274/891/771/90

117/405/671/821/98

128/556/451/882/07

139/727/211/942/15

1410/887/952/002/25

1512/058/662/072/35

1613/229/342/142/45

1714/379/652/212/55

1815/5210/502/292/65

ـ2/37ـ1916/64

ـ2/47ـ2017/77
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Nicholas 300 راندمان پرورشی بوقلمون گوشتی

سن 
)هفته(

ضریب تبدیل غذایی )FCR(وزن زنده )کیلوگرم(

مادهنرمادهنر

10/140/120/130/18

20/340/301/171/28

30/680/571/221/37

41/140/941/281/46

51/741/401/341/54

62/461/971/421/63

73/322/631/491/70

84/263/371/571/77

95/274/151/661/85

108/364/951/751/93

117/465/761/852/01

128/596/521/952/09

139/727/262/052/17

1410/857/952/162/26

1511/958/582/272/34

16139/172/382/43

17149/682/492/50

1814/9710/152/602/59

ـ2/73ـ1915/88

ـ2/85ـ2016/70

ـ2/98ـ2117/45

ـ3/12ـ2218/15
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Nicholas 700 راندمان پرورشی بوقلمون گوشتی

سن 
)هفته(

ضریب تبدیل غذایی )FCR(وزن زنده )کیلوگرم(

مادهنرمادهنر

10/160/151/041/19

20/340/341/101/23

30/680/631/161/30

41/221/021/231/34

51/951/511/301/43

62/792/111/371/50

73/762/831/431/58

84/843/621/501/64

96/044/461/571/72

107/375/361/641/80

118/756/291/711/90

1210/147/231/781/97

1311/558/131/862/05

1412/948/971/942/12

1514/329/762/022/19

1615/6610/442/112/28

1716/9711/032/192/37

1818/2311/562/292/47

1919/4612/052/392/57

2020/6412/522/482/68

ـ2/57ـ2121/76

ـ2/68ـ2222/8
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شترمرغ

فضاي مورد نياز براي پرورش شترمرغ

مولدین

گردشگاهمسقف )سایبان(

250 متر مربع8 متر مربع )به ازاء هر قطعه(
)حداقل عرض 10 متر و حداقل طول 80 متر(

پرواربندی

2 متر مربع0/5 متر مربع )مسقف(از تولد تا 1 ماهگی

10 متر مربع1 متر مربع )مسقف(1 تا 3 ماهگی

30 متر مربع4 متر مربع )سایبان(3 ماهگی تا پایان پروار

ویژگی های تخم شتر مرغ

واحدارزشویژگی

عدد30 ـ 100تعداد تخم تولیدی در یک سال

درصد60 ـ 98قابلیت هچ

درصد30 ـ 90قابلیت باروری

درصد90 به بالاقابلیت ماندگاری جوجه ها

عملكرد توليدي شترمرغ

صنعتعملکرد

تعداد تخم های یک شتر مرغ ماده در سال100 ـ 30 عدد

باروری تخم90 ـ %30

جوجه گیری از تخم های نطفه دار98 ـ %60

میزان بقای جوجه ها )3 ماهگی(تا %90

تعداد شتر مرغ های نتایج باقیمانده تا سن کشتار به ازای هر شتر مرغ ماده در سالتا %40
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وزن محتویات تخم شتر مرغ به همراه ترکیب نسبی زرده، آلبومین و پوسته
Carey et al )1980( اطلاعات از

میانگین وزن
)گرم(

وزن کل محتویات
)گرم(

زرده
)درصد(

آلبومین
)درصد(

پوسته
)درصد(

1455119334/365/717/9

ترکیب مواد مغذی بخش های مختلف تخم شتر مرغ

خاکستر )درصد(چربی )درصد(پروتئین )درصد(آب )درصد(ترکیبات

50/61531/31/9زرده

0/87ـ88/79/8سفیده

مقایسه مواد مغذی در تخم شتر مرغ، امو و مرغ )ترکیب نسبی زرده و آلبومین بدون در نظر 
Angel )1993( اطلاعات از .)گرفتن پوسته ها

مرغاموشتر مرغاجزاء )واحد(

75/173/974/7رطوبت )درصد(
مواد مغذی )بر اساس ماده خشک(

47/142/947/4پروتئین )درصد(
43/748/145/4چربی )درصد( 

0/0620/0450/12ویتامین E )واحد بین المللی در هر گرم(
19/2913/120/5ویتامین A )واحد بین المللی در هر گرم(

*)ppm( 5/852/433/55تیامین
)ppm( 1/930/5111/18اسید فولیک

)ppm( 30/136/855/3اسید پانتوتینک
)ppm( 9/7211/8712/6ریبوفلاوین
0/2600/2450/233کلسیم )درصد(
0/7980/8170/810فسفر )درصد(
)ppm( 559510490منیزیم
)ppm( 6/63/415/8منگنز
)ppm( 1/571/180/60سلنیوم
)ppm( 53/738/559/2روی
)ppm( 3/23/052/8ید
)ppm( 101/398/390/9آهن
0/54ـ0/67سدیم )درصد(
0/50ـ0/4پتاسیم )درصد(

* ppm عبارت است از یک قسمت در میلیون قسمت
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عملیات  نیاز  مورد  ضد عفونی  محلول های  در  که  اصلی  شیمیایی  مواد  خصوصیات 
جوجه کشی استفاده می شود.

هیپوکلریت ها فرمالدئیدویژگی
و کلر

آمونیوم 
فنولیک هاچهارگانه

مؤثرمؤثرمؤثرمؤثرضد باکتری
متغیرضعیفمؤثرمؤثرضد اسپور
مؤثرضعیفمتغیرمؤثرضد قارچ

متغیرضعیفمتغیرمؤثرضد ویروس
بالاپایینمتغیربالادرجه سمیت
ضعیفخوبضعیفضعیفگندزدایی
متغیرنیستهستنیستخورندگی
پایینبالاپایینپایینقیمت

نسبت رطوبت در حرارت های خشک و مرطوب

درجه حرارت خشک

درجه سانتی گراد37/236/736/436/135/535

درجه فارنهایت999897/5979695
درصد رطوبت نسبی

131414/515172066 (18/9)

ل 
داخ

اد 
عد

( )ا
یله

 فت
ج با

سن
دما

ب )
طو

 مر
رت

حرا
جه 

در
ت(

 اس
راد

ی گ
انت
 س

جه
 در

 به
نتز

پرا

15161718192167 (19/4)

17182020212268 (20)

18202122232469 (20/5)

20222324252670 (21/1)

22242526272871 (21/7)

25262729293172 (22/2)

27282930323473 (22/8)

29303132343674 (23/3)
توجه: محل تقاطع حرارت خشک و حرارت مرطوب درصد رطوبت نسبی است.

باشد،  سانتی گراد  درجه   21/1 مرطوب  حرارت  درجه  و   36/1 حرارت خشک  درجه  اگر  مثال: 
رطوبت دستگاه 24 درصد است.

N-32( × 5[ ÷ 9([ = فارنهایت به سانتی گراد
N×9( ÷ 5[ + 32([ = سانتی گراد به فارنهایت

N  : درجه حرارت مورد نظر
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جدول رابطه ارتفاع از سطح دریا در شهرهای مختلف با فشار هوا

فشار هوا )میلی متر جیوه(ارتفاع از سطح دریا )متر(نام شهر

31016رشت

301010اهواز

940908قم

985904مشهد

1200886تهران

1233872یزد

1300867کرمانشاه

1400857تبریز

1530846شیراز

1580840اصفهان

1630834زنجان

1751824کرمان

2070789شهرکرد
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جدول میزان رطوبت نسبی در فشار اتمسفر متفاوت

فشار اتمسفر
درصد

104010201000980960940920900880860840820

17. 817. 918 .118 .218 .318 .418 .618 .718 . 818 .91919 .115

د(
رص

)د
ی 

سب
ت ن

طوب
ر

17.517.617.817.91818.118.318.418.518.718 .818 .916

17.217. 317. 517. 617. 717. 817. 918 .118 .218 .315 .518 . 617

16.91717. 217 .317. 417. 517. 617. 817. 91818 .118 .318

16. 716. 816. 91717 .117. 217. 317 .417. 617. 717. 81819

16 .416. 516. 616 .716. 816 .91717 .117. 317. 417. 517. 620

16 .116 .216. 316 .416. 516. 616. 716. 81717. 117. 217. 321

15. 815 .91616. 116. 216 .316. 416. 616. 716. 816 .91722

15 . 515. 615 .715. 815 .91616 .116. 216 .416. 516. 616 .723

15 .315 .415. 515. 615 .715. 815 .915 .916. 116. 216. 316. 424

14. 91515 .215 .215 .415. 515. 615 .715. 815 .91616. 125

14. 714. 714. 814 .91515 .215 .315 .415 . 515 .615. 715. 826

14 .414. 514. 614. 714. 814. 814. 915 .115 .215 .315 .415. 527

14 .214 .214. 314. 414. 514. 614 .714. 814. 81515 .115 .228

13 .91414 .11. 4214. 214. 314. 414. 514. 614 .714. 814 .929

13. 713. 713. 813 .91414. 114. 114 .214 .314 .414. 514. 630

13. 413. 513. 613. 613. 713. 813 .9141414 .114 .214. 331

13. 213. 213. 313. 413. 513. 513. 613. 713. 813. 9141432

12. 91313 .113 .113. 213 .313 .413. 413. 513. 613 .713. 833

12 .712 .712. 812. 9131313 .113 .213. 313 .313. 413. 534

12. 412. 512. 512. 612 .712. 812. 812. 91313 .113 .213. 235

12. 112 .212 .312 .412. 412. 512. 612. 712. 712. 812. 91336

11 .9121212 .112 .212. 212. 312. 412. 512. 512. 612. 737

11 .711. 711. 811 .911 .91212 .112. 112 .212. 312. 412 .438

11 .411. 511. 611. 611. 711. 711. 811 .911 .91212 .112. 239

11 .211. 211 .311. 411 .411. 511. 611. 611. 711. 811. 811 .940
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غلظت های توصیه شده دوددهی با فرمالین و پرمنگنات پتاسیم

قدرتردیف
برای تولید گاز فرمالدئید )با هم مخلوط می شوند(

پرمنگنات پتاسیم )گرم(مایع فرمالین )سی سی(

11x 4020یک برابر

22x 8040دو برابر

33x 12060سه برابر

44x 16080چهار برابر

غلظت های توصیه شده دوددهی با فرمالین و پرمنگنات پتاسیم

زمان دوددهی به دقیقهغلظت دوددوددهیردیف

3x20تخم ها بعد از تخم گذاری1

2x20تخم ها قبل از گذاشتن در ستر2

1x30 و 2xسالن جوجه کشی3

3x30هچر، بین هچ ها4

3x30سالن هچر5

ارتباط میان سن و وزن جوجه شتر مرغ و درجه حرارت اتاق جهت نگهداری در اتاق پرورشی
)بدون مادر مصنوعی(

سنوزندرجه حرارت اتاق

32 ˚C )90 ˚F(> 3 ـ 0 روزگی1 کیلوگرم

30 ˚C )86 ˚F(> 7 ـ 4 روزگی1/2 کیلوگرم

28 ˚C )82 ˚F(> 14 ـ 8 روزگی1/5 کیلوگرم

26 ˚C )79 ˚F(> 21 ـ 15 روزگی2 کیلوگرم

24 ˚C )75 ˚F(> 35 ـ 22 روزگی5 کیلوگرم

22 ˚C )72 ˚F(> 50 ـ 36 روزگی10 کیلوگرم

20 ˚C )68 ˚F(> 60 ـ 51 روزگی35 کیلوگرم
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احتیاجات غذایی

سن

انرژی 
متابولیسمی 

)کیلو کالری در 
کیلوگرم غذا(

پروتئین خام
)درصد(

فیبر
)درصد(

کلسیم
)درصد(

فسفر
)درصد(

2261/30/72 ـ 175020تا 1 ماهگی

235020101/30/64از 1 تا 2 ماهگی

270018101/30/64از 2 تا 3 ماهگی

280016141/30/64از 3 ماهگی تا قبل از بلوغ 

از 1 ماه قبل از بلوغ و در 
280024142/450/7مرحله جفت گیری

دوره های رشد شتر مرغ ها تحت تغذیه تجاری

وزن زندهسن )ماه(دوره تغذیه
)کیلوگرم(

رشد
)گرم/ پرنده/ روز(

مقدار انرژی خوراک 
)انرژی قابل متابولیسم 
کیلوکالری/ کیلوگرم 

خوراک(

101503465 ـ 20/8 ـ 0پیش آغازین

404003226 ـ 4/510 ـ 2آغازین

603302748 ـ 6/540 ـ 4/5رشد

902502270 ـ 10/560 ـ 6/5پایانی

1002002031 ـ 1290 ـ 10/5پس پایانی

2270ـبالای 110بالای 20مولد

The Welfore of farmed Ratites (2011) منبع: کتاب
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میانگین ماده خشک مصرفی تخمین زده شده همراه با پروتئین و اسید آمینه مورد نیاز شتر مرغ

پارامترهای تخمینی
مرحله تولید

نگهداریپایانیرشدآغازینپیش آغازین

120ـ9090 ـ 6060 ـ 4040 ـ 1010ـ 0/85وزن زنده )کیلو گرم(

20 ـ 1010 ـ 77 ـ 55 ـ 22 ـ 0سن )ماه(

275875160319152440مصرف خوراک )گرم/ روز(

22/8919/7214/7112/156/92پروتئین )گرم/ 100 گرم خوراک(

1/11/020/840/790/58لیزین )گرم/ 100 گرم خوراک(

0/330/330/290/280/24متیونین )گرم/ 100 گرم خوراک(

0/230/220/180/170/14سیستین )گرم/ 100 گرم خوراک(

اسید آمینه های گوگرد دار
0/560/550/470/450/38)گرم/ 100 گرم خوراک(

0/630/590/490/470/36ترئونین )گرم/ 100 گرم خوراک(

0/970/930/80/780/63آرژنین )گرم/ 100 گرم خوراک(

1/381/240/990/880/59لوسین )گرم/ 100 گرم خوراک(

0/70/650/540/510/38ایزولوسین )گرم/ 100 گرم خوراک(

0/740/690/570/530/36والین )گرم/ 100 گرم خوراک(

0/40/430/40/40/37هیستیدین )گرم/ 100 گرم خوراک(

0/850/790/650/610/45فنیل آلانین )گرم/ 100 گرم خوراک(

0/450/440/380/380/31تیروزین )گرم/ 100 گرم خوراک(

The Welfore of farmed Ratites (2011) منبع: کتاب
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گردن سیاه  شتر مرغ  جیره های  برای  رطوبت(  )با  مغذی  مواد  درصد  حداقل  توصیه شده  مقادیر 
آفریقایی )درصد(

پروتئین نوع خوراک
رطوبتلیزینخام

فیبر خامچربی خام)حداکثر(
فسفرکلسیم)حداکثر(

191122/5101/20/6پیش آغازین

170/9122/513/51/20/6آغازین

150/75122/517/510/5رشد

120/55122/522/50/90/5پایانی

100/4122/5250/80/5کشتار

100/3122/5300/80/5نگهداری

120/58122/52420/5مولد

The Welfore of farmed Ratites (2011) منبع: کتاب

شکل فیزیکی توصیه شده جیره برای شتر مرغ های در مراحل مختلف تولید

شکل فیزیکی جیرهمرحله تولید/ رشد

آردیپیش آغازین

کرامبلآغازین

پلت )6 میلی متری(رشد

پلت )6 میلی متری(پایانی

پلت )6 میلی متری(نگهداری

پلت )6 میلی متری(تولید
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ضریب تبدیل غذایی در شتر مرغ در سنین مختلف با تأکید بر کیفیت پوست

ضریب تبدیل خوراکسن

2/8 ـ 2/4 کیلوگرم خوراک برای تولید 1 کیلوگرم وزن زندهتا شش ماهگی

4/5 ـ 4 کیلوگرم خوراک برای تولید 1 کیلوگرم وزن زندهده ماهگی

5/8 ـ 5/2 کیلوگرم خوراک برای تولید 1 کیلوگرم وزن زندهیازده ماهگی

6/5 ـ 5/8 کیلوگرم خوراک برای تولید 1 کیلوگرم وزن زندهدوازده ماهگی

نمونه ای از جیره های مصرفی در سنین مختلف در مزارع پرورش شتر مرغ ایران

2 ـ 0 درصد ماده غذایی
ماهگی

4 ـ 2 
ماهگی

6 ـ 4 
ماهگی

10 ـ 6 
ماهگی

مولد دوره 
تولید

مولد دوره 
نگهداری

مولد دوره 
نگهداری 
)درصورت 
پرچینی(

49/9434/0722/2612/9122/32137/74ذرت

34/7923/5115/318/7719/9101/69کنجاله سویا

818/0327/624/0532/0236/8635/91یونجه

0101525151015جو

07/514/632503030سبوس گندم

0000065کاه گندم

11/240/8501/3800روغن

2/942/61/951/622/8821/95دی کلسیم فسفات

1/731/480/871/194/950/571/01کربنات کلسیم

0/40/370/340/390/40/370/37نمک

1111111مکمل معدنی و ویتامینه

0/080/10/10/020/140/10/16متیونین

0/120/10/090/0500/10/17لیزین

100100100100100100100جمع
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انواع یونجهپروتئین )%(فیبر )%(کلسیم )%(فسفر )%(

6% گل دهی0/191/183813

30% گل دهی0/211/303415

10% گل دهی0/241/402918

یونجه خوب0/291/602620

یونجه عالی0/321/802322

مواد مغذی موجود در هر 100 گرم گوشت شتر مرغ

شتر مرغگاو گوشتیمرغعنوان

3/616/32چربی )گرم(

858458کلسترول )میلی گرم(

185256114انرژی )کیلو کالری(

21/42021/9پروتئین )گرم(

1395/2کلسیم )میلی گرم(

مقایسه کیفیت گوشت شتر مرغ نسبت به سایر حیوانات پرورشی )در هر 100 گرم(

پروتئین )g(چربی )g(کالری )Kcal(کلسترول )m g(نوع گوشتردیف

49971/721/1شتر مرغ1

73140318/5ران مرغ2

801352/221سینه مرغ3

591652/820بوقلمون4

552251520ران گوساله5

752611322گاو6

782151924گوسفند7
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ـ درصد لاشه لخت بسته به سن جنس و استانداردهای مدیریتی بین 64 ـ 56% متغیر می باشد 
که در جنس نر 1/5% بیشتر از جنس ماده تولید گوشت صورت می گیرد. اجزای غیر لاشه ای 

شامل 44 ـ 36% مابقی می شود که به شرح ذیل می باشد:

اجزادرصد وزن زنده

خون7 ـ 6

سر1 ـ 0/8

پا )از زانو به پایین(3/5 ـ 3

پوست8 ـ 7

بال1/5 ـ 1/2

دل و جگر )قلب 1/1، کلیه 0/6، کبد 1/6(4 ـ 3

امعا و احشا )دستگاه گوارش، شش ها و ...(19 ـ 15

تشخیص جنسیت در شتر مرغ و تخمین سن

آلت نرینگی )CM(آلت مادگی )CM(سن )ماده(

0/8 ـ 0/80/5 ـ 0/5بدو تولد

1<3<3

3<3>10 ـ 2

12<34

25حدود 183 ـ 16

39 ـ 29حدود 243<
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برنامه پیشنهادی واکسیناسیون شتر مرغ

سن نوع واکسننام بیماری
واکسیناسیون

دز و روش 
توضیحاتواکسیناسیون

آنتروتوکسمی
 c ـ perfingens
Type Bund D

واکسن روغنی
5/0 سی سی زیر 1 هفتگی

جلدی گردن

1 سی سی زیر 4 هفتگی
جلدی گردن

1 سی سی زیر بال و 4 ـ 6 هفتگیواکسنآبله پرندگان
یا گردن

ـ لاسوتانیوکاسل
ـ روغنی کشته

قطره چشمی10 ـ 14 روزگی

تزریق هر 6 ماه 
تکرار شود.

1 سی سی تزریق 3 ـ 4 هفتگی
زیر جلدی گردن

1 سی سی تزریق زیر 6 ماه
زیر جلدی گردن

2 سی سی تزریق بالای 6 ماه
زیر جلدی گردن

AI روغنیآنفلوانزا

1 سی سی تزریق 9 ـ 10 روزگی
هر 6 ماه تزریق زیر جلدی گردن

تکرار شود در 
مناطقی که احتمال 
بیماری وجود دارد 
با نظر ستاد آنفلوانزا 

اقدام شود.

1 سی سی تزریق 5 هفتگی
زیر جلدی گردن

1 سی سی تزریق هر 6 ماه تکرار
زیر جلدی گردن

بلدرچین
مشخصات تولیدی بلدرچین ژاپنی

واحدمیانگینمعیار

روز50 ـ 35سن بلوغ جنسی
ماه8 ـ 6دورۀ تخم گذاری

هفته6 ـ 5سن شروع تخم گذاری
عدد280 ـ 150حداکثر تولید تخم در یک سال

درصد80 ـ 50قابلیت جوجه درآوری
درصد85 ـ 75نطفه داری
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فضای مورد نیاز به ازای هر قطعه بلدرچین

فضای مورد نیاز )cm2(سن به هفته

25 ـ 120

30 ـ 225

45 ـ 340

60 ـ 455

70 ـ 565

80 ـ 675

200 ـ 150دوره تخم گذاري

دماي مورد نياز براي پرورش بلدرچين در سنين مختلف

دما بر حسب سانتی گرادسن جوجه بلدرچین

37 ـ 35هفته اول

34هفته دوم

32هفته سوم

29هفته چهارم

25هفته پنجم

25ـ23شش هفتگی به بعد

مدت و شدت نوردهي در سنين مختلف بلدرچين

شدت نور )لوكس(مدت روشنايي )ساعت(سن )روز(

50 ـ 72420 ـ 1 روزگي

10 ـ 885 روزگي تا تخم گذاري

20 ـ 1610دور ةتخم گذاري
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مقايسه طول دوره جوجهك شي انواع مايكان

طول دوره پرنده
جوجه کشی

روز انتقال 
به هچر

دما در ایام 
ستر

رطوبت در 
ایام ستر

دما در ایام 
هچر

رطوبت در 
ایام هچر

270 .76037 .211837مرغ

270 .5537 تا 560 .262337 تا 28مرغ شاخ دار

570 .376037 تا 282438بوقلمون

75 تا 280 .76537 .171437بلدرچین

280 .66537 .2136 تا 2423 تا 26قرقاول

553775 تا 560 .242137کبک

580 .377037 ـ 282538اردک

585 .377537 ـ 343138 تا 35غاز

25 تا 630 .2036 تا 325 .423936شتر مرغ

احتياجات تغذيه اي بلدرچين

دوره تخم گذاری دوره آغازین و رشد واحد مواد مغذی

3000 3000 Kcal/kg انرژی

20 24 % پروتئین

1/26 1/25 % آرژنین

1/17 1/2 % گلیسین + سرین

0/42 0/36 % هیستیدین

0/9 0/98 % ایزولوسین

1/42 1/69 % لوسین

1/15 1/3 % لیزین

0/76 0/75 % متیونین + سیستئین

0/45 0/5 % متیونین

1/4 1/8 % فنیل آلانین + تیروزین

0/78 0/96 % فنیل آلانین
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0/74 1/02 % ترئونین

0/19 0/22 % تریپتوفان

0/92 0/95 % والین

1 1 % لینولئیک اسید

2/5 0/8 % کلسیم

0/55 0/45 % فسفر

0/4 0/4 % پتاسیم

500 300 mg منیزیم

0/15 0/15 % سدیم

0/15 0/2 % کلر

70 90 mg منگنز

50 25 mg روی

60 100 mg آهن

6 6 mg مس

0/3 0/3 mg ید

0/2 0/2 mg سلنیوم

5000 5000 IU A ویتامین

1200 1200 IU D ویتامین

25 12 mg E ویتامین

1 1 mg K ویتامین

4 4 mg ریبوفلاوین

15 10 mg اسید پانتوتنیک

20 40 mg نیاسین

0/003 0/003 mg B12 ویتامین

1500 2000 mg کولین

0/15 0/3 mg بیوتین

1 1 mg فولاسین

2 2 mg تیامین

3 3 mg پیرودوکسین
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شکل فیزیکی و زمان مصرف

زمان مصرفنوعنام محصول

0 تا 24 روزگیکرامبلاستارتر

25 تا 42 روزگی )کشتار(پلت دای 2رشد

-----------پلت دای 2تخم گذار

جدول توصیه مقدار مصرف خوراک در بلدرچین

میزان دان مصرفی در هفته )گرم(وزن پرنده بر حسب گرمهفته

860 ـ 16

25295

3102100

4144110

5196115

6236125

فضاي مورد نياز براي پرورش كبك

تعداد كبك در هر مترمربعسن )هفته(

4100 ـ 1

950 ـ 5

1725 ـ 10

11دوره تخم گذاري
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دماي مورد نياز براي پرورش كبك در سنين مختلف

ششم به بعدپنجمچهارمسومدوماولهفته

353128252219 ـ 33حرارت

مدت و شدت نوردهي در سنين مختلف كبك تخم گذار

شدت نور )لوكس(مدت روشنايي )ساعت(سن 

50 ـ 72420 ـ 1 روزگي

10 ـ 885 روزگي تا تخم گذاري

100 ـ 1650دور ةتخم گذاري

احتياجات تغذيه اي كبك

جیره تولیدجیره رشدجیره پیش‌دانواحدمواد مغذی

252016%پروتئین خام

Kcal/kg2/802/702/70انرژی متابولیسمی

3/702/702/80%چربی

4/503/803/20%فیبر

1/301/203/00%کلسیم

0/800/700/50%فسفات
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فصل 4
ایمنی، بهداشت و ارگونومی
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W جدول مقادیر مجاز حد تماس شغلی صدا

تراز فشار صوت به dBAمدت مواجهه در روز

80ساعت 24

82ساعت16

85ساعت8

88ساعت4

91ساعت2

94ساعت1

97دقیقه30

100دقیقه15

 حدود مجاز مواجهه سرب 

نام علمی ردیف
ماده شیمیایی

وزن 
مولکولی

مبنای تعیین حد مجاز نمادهاحد مجاز مواجهه شغلی
مواجهه TWASTEL/C

388

سرب و ترکیبات معدنی 
آن

 Lead and inorganic
compounds as Pb

207/20
متفاوت

0/05 mg/m3ـ BEL؛A3 اختلالات سیستم اعصاب
محیطی و مرکزی؛  اثرات 

خونی

389
کرومات سرب ؛

 Lead chromate 
as Pb

323/220/05 mg/m3

0/012 mg/
m 3

ـ
ـ

BEL؛ A2

A2

آسیب سیستم تولید مثل  
اثـــرات  در مـــردان و 
ناقص  زایی؛ انقباض عروق

لیندان390
Lindane

290/850/5 mg/m3پوست؛ ـ
A3

اختلال  کبدی؛  آسیب 
مرکزی اعصاب  سیستم 

هیدرید لیتیم391
Lithium hydride

7/950/025 mg/
m 3

فوقانی ــ قسمت  تحریک 
و چشم پوست  تنفسی؛ 

هیدروکسید لیتیم392
Lithium hydroxide

ــmg/m3 1ـ23/95

ایمنی، بهداشت و ارگونومی
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تجهیزات حفاظت از گوش

مشخصات و ویژگینوع گوشی

حفاظ روگوشی
)Ear muff( 

این نوع گوشی‌ها کاملًا لالۀ گوش را می‌پوشانند.

حفاظ توگوشی
)Ear plugs( 

کانال  داخل  در  حفاظتی  گوشی‌های  نوع  این 
گوش قرار می‌گیرند، آنها به صورت یکبار مصرف 

و چندبار مصرف در بازار عرضه می‌شوند.

حفاظ‌های توأم یا ترکیبی
)Semi-insert(

ترکیبی از حفاظ روگوشی و توگوشی است. این 
داخل  در  توگوشی  حفاظ  مانند  گوشی ها  نوع 
که  تفاوت  این  با  می‌گیرند،  قرار  گوش  کانال 
انتهای هر یک از توگوشی‌های چپ و راست، با 
به  بند سفت و سخت،  از یک پیشانی  استفاده 

یکدیگر اتصال دارند.

کلاه محافظ
)Helmet ear muffs(

برای برخی مشاغل که ممکن است به سر نیز 
برای  همچنین  و  کند  وارد  مکانیکی  صدمات 
کنترل انتقال صوت از طریق جمجمه به گوش 
داخلی و حفاظت بافت مغز در برابر صدمات موج 
صوتی، گروهی از حفاظ‌های شنوایی را به صورت 

کلاه محافظ عرضه نموده‌اند.
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جدول شاخص هوای پاک

رنگ  هاسطح اهمیت بهداشتی شاخص کیفیت هوا

وقتی که شاخص کیفیت هوا در 
گستره زیر است:

کیفیت هوا را این گونه توصیف 
می کنیم:

و با رنگ زیر نمایش می دهیم:

سبزخوب0-50

زردمتوسط51-100

نارنجیناسالم برای گروه های حساس101-150

قرمزناسالم151-200

بنفشخیلی ناسالم201-300

خرماییخطرناکبالاتر از 300

استاندارد کیفیت هوا 
)اولیه(

استاندارد کیفیت هوا 
آلاینده هادوره ارزیابی )ثانویه(

ppm9ppm9غلظت میانگین 8 ساعته MaxCo

ppm1/0ppm0/14میانگین 24 ساعتهSo2

ppm0/24ppm0/24)6-9 میانگین 3 ساعته)صبحHC (NMHC)

ppm0/05ppm0/05میانگین سالانهNo2

gr/m3µ150gr/m3µ260میانگین 24 ساعتهSPM
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فصل 5
شایستگی های غیرفنی و توسعه حرفه ای
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)TRIZ( اصول حل مسئله ابداعي

5 - ترکیب و ادغام4 - نامتقارن سازي3- کیفیت موضعی2- استخراج1 - جداسازی

10 - اقدام پيشاپيش9 - مقابله پیشاپیش8- جبران وزن7 - تودرتو بودن6 - چندك اربردي

15- پویایی14 - انحنا دادن13 - تغيير جهت12 - هم سطح سازي11-حفاظت  پیشاپیش

16-ك ميك متر،ك مي  
بيشتر

17 - حرکت به بعدي 
جدید

20 - تداومك ار مفید19 - عمل دوره ای18- لرزش و نوسان

25- خدمت دهی به خود24- واسطه تراشي23- بازخورد22- تبدیل ضرر به سود21- حمله سریع

30- پوسته و پرده نازک29- ساختار باديي ا مايع28- تعویض سیستم27-ي كبار مصرفي26- کپی کردن

33- همــجنس و 32- تعویض رنگ31 - مواد متخلخل
همگن سازی

35- تغییر ويژگي 34- ردکردن و باز سازی

37- انبساط حرارتی36 - تغییر حالت
 

38 - اکسید کننده 
قوی

40 - مواد مرکب39 - محیط بی اثر

کارگاه نوآوری و کارآفرینی   
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 متغيرها در حل مسئله ابداعي
قدرت یا توان21وزن جسم متحرک1

تلفات انرژی22وزن جسم ساکن2

ضایعات مواد23طول جسم متحرک3

اتلاف اطلاعات24طول جسم ساکن4

تلفات زمان25مساحت جسم متحرک5

مقدار مواد26مساحت جسم ساکن6

قابلیت اطمینان27اندازه و حجم جسم متحرک7

دقت اندازه گیری28اندازه و حجم جسم ساکن8

دقت ساخت29سرعت9

عوامل زیان بار خارجی مؤثر بر جسم30نیرو10

اثرات داخلی زیان بار31تنش / فشار11

سهولت ساخت یا تولید32شکل12

سهولت استفاده33ثبات و پایداری جسم13

سهولت تعمیر34استحکام14

قابلیت سازگاری35دوام جسم متحرک15

پیچیدگی وسیله یا ابزار36دوام جسم غیرمتحرک16

پیچیدگی کنترل یا دشواری عیب یابی37دما17

سطح خودکار بودن )اتوماسیون(38روشنایی18

بهره وری39انرژی مصرفی جسم متحرک19

  انرژی مصرفی جسم ساکن20

تکنيک خلاقيت اسکمپر

ترکیب کردن
جایگزینی

بازآرایی

 انطباق با تغییر

اصلاح کردن

استفاده های دیگر
حذف کردن

بزرگ یا کوچک کردن

معکوس کردن
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مدل ایجاد تفکر انتقادی

کجا؟ چرا؟
چه زمانی؟چه کسی؟

چه چیزی؟ چطور؟

پیامد حل نشدن؟
چه پیامدی دارد؟

راه حل چیست؟

موضوع / مسئله

توصیف

ارزیابی

تجزیه و تحلیل

فعاليت های پيشبرد، ترویج و توسعه فروش

پیشبرد فروش ویژه مشتریان

محیط داخلی فروشگاهمسابقه و برنامه های انگیزشی نمونه های رایگان

تبلیغات نمایشیتخفیف های تجاری کوپن

استندها در محل خریدپوسترها و استندهاامتیازهای ویژه

تخفیف قیمتیبرنامه های آموزشیمسابقه ها و قرعه کشی ها

مارک گذاری خصوصی نمایشگاه های تجاریبازپرداخت و استرداد وجه

فروش آنلاینتبلیغات مشترکبسته های پاداش

تخفیف قیمتی

پیشبرد رده فروشانپیشبرد فروش تجاری

پیشبرد فروش

چند کالا به یک قیمت 

برنامه های وفاداری

الف( مدل کسب و کار

ارتباط با مشتریان

بخش مشتریان
 فعالیت های کلیدی

شریک یابی
 منبع یابی                

 ساختار هزینه ها

ارزش پیشنهادی
کانال توزیع
درآمدزایی
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بخش مشتریان

برای چه      افرادی    ارزش آ فرینی 
می کنیم؟ 

مهم ترین مشتریان ما چه افرادی 
هستند؟

ارتباط با مشتریان
مشتریان مختلف انتظار برقراری 
و حفظ چه نوع رابطه ای را از ما 

دارند؟
کــدام یک از آنهــا برقــرار شده 

است؟
اجزای  با کل  روابط چگونه  این 
تلفــیق  ما  کســـب و کار  مدل 

می شوند؟
هزینه آنها چقدر است؟

  
درآمدزایی

واقعاً  بهایی  چه  به  ما  مشتریان 
پول می دهند؟ آنها در حال حاضر 
چه بهایی می پردازند؟ آنها در حال 
می پردازند؟  را  بها  چگونه  حاضر 
چگونه  که  می دهند  ترجیح  آنها 
بپردازند؟ هر جریان درآمد چگونه 

به درآمد کل کمک می کند؟

منبع یابی
ارزش  برای  اصلی  منابع 
پیشنهادی، کانال توزیع، ارتباط 
چه  درآمد زایی  و  مشتری  با 

هستند؟

ارزش پیشنهادی
ارائه  مشتریانمان  به  ارزشی  چه 
مسائل  از  کدام یک  می دهیم؟ 
می کنیم؟  حل  را  مشتریانمان 
)محصولات  ما  پیشنهادی  بستۀ 
به مشتریان مختلف  و خدمات( 
نیازهای  از  کدام یک  چیست؟ 

مشتریان را برطرف می کنیم؟

کانال توزیع
از طریق چه کانال هایی می توانیم 
به بخش مشتریان دسترسی پیدا 
کنیم؟ در حال حاضر چگونه به 

آنها دسترسی داریم؟ 
یکپارچه  چطور  ما  کانــال های 

شده اند؟
عملکرد  کدام یک بهتراست؟

پرهزینه ترین   کانا ل ها کدام اند؟
چطور آنها را با نیاز های مشتریان  

هماهنگ  می کنیم؟

شریک یابی
شرکای کلیدی و تأمین کنندگان 

کلیدی ما چه کسانی هستند؟ 
منابع اصـــلی به دست آمـــده از 

شرکای مان کدام اند؟ 
فعالیت های اصلی انجام شده توسط 

شرکای مان کدا  م اند؟

       فعالیت های کلیدی

با  ارتباط  توزیع،  کانال  پیشنهادی،  ارزش  برای  اصلی  فعالیت های 
مشتری و درآمدزایی چه هستند؟

       ساختار هزینه ها

مهم ترین هزینه های اصلی ما در مدل کسب و کار کدام اند؟
ما  اصلی  فعالیت های  ما کدام اند؟ گران ترین  اصلی  منابع  گران ترین 

کدام اند؟

ب( بوم کسب و کار

مهارت های کارآفرینی:ویژگی های کارآفرین
  نظم درونی )خودنظمی(
  توانایی پذیرش خطر
  خلاقیت و نوآوری
  گرایش به تغییر

  پشتکار

مهارت های فنی:
  توانایی انجام عملیات )اجرایی(

  ارتباط اثربخش
  طراحی

  تحقیق و توسعه
  مشاهده فعالانه محیط

مهارت های مدیریتی:
  برنامه ریزی

  تصمیم گیری
   انگیزش
  بازاریابی

  مدیریت مالی
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مراحل ثبت کردن و ایجاد یک شرکت دانش بنیان 

من می خواهم یک شرکت 
دانش بنیان داشته باشم!!!

زمینه  در  توسعه  و  تحقیق 
تخصص  مورد علاقه 

 آیا کالا / خدمت مورد نظر در 
لیست دانش بنیان است؟؟؟             

بازدید  و  ارزیابی مستندات 
شرکت  از  کارگزار  حضوری 
و اعلام نتیجه به کارگروه!!!

اعلام نتیجه نهایی تأییدیه 
دانـش بنیان شـدن توسط 
کارگروه ارزیابی به شرکت 

بله

بله

بله

بله

بله

بله

بله

بله

بله

خیر

خیر

خیر

خیر خیر

آیا شرکت ثبت شده دارم؟؟؟ 
یک شرکت در موضوع مورد علاقه 

ثبت می کنم!!!

از  جدید  خدمت   / کالا  تأییدیه 
و تشخیص  ارزیابی  کارگروه  طرف 
صلاحیت شرکت های دانش بنیان!!! 

تأییدیه  کارگزار  معرفی  و  تعیین 
طـرف  از  دانش بنیان  صلاحــیت 

کارگروه  ارزیابی 

تجدیدنظر  درخواست  و  اعتراض 
برای دانش بنیان شدن

قابلیت با  خدمت   / کالا  یک  شرکت   آیا 
دانش بنیان شدن تولید ارائه می کند؟؟

تکمیل فرم پیشنهاد کالا / خدمات جدید 
برای اضافه شدن در فهرست دانش بنیان

 ارسال اطلاعات تکمیلی به کارگزار 
تعیین شده 

با  دارم  دانش بنیان   من یک شرکت 
حمایت های متعدد 

و  درخواستی  اطلاعات  تکمیل  و  سامانه  به  ورود 
ارسال نهایی درخواست بررسی به کارگروه 

صلاحیت  تشخیص  و  ارزیابی  سامانه  به  مراجعه 
شرکت های دانش بنیان و دریافت نام کاربری و رمز عبور

معافیت های گمرکی کریدور صادرات

تسهیلات مالی لیزینگ محصولات

معافیت های سربازی معافیت های مالیاتی

بله

بلهخیر

بله

بله
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انواع معاملات رقابتی
روش مناقصه

و  رقابت  به  را  یا خدمت موردنیاز خود  روشی است که در آن سازمان‌های عمومی، خرید کالا 
با اشخاص حقوقی یا حقیقی که کمترین قیمت یا مناسب‌ترین شرایط را  مسابقه می‌گذارند و 

پیشنهاد می‌کنند، معامله می‌نمایند.
روش مزایده   

یکی دیگر از روش‌های پیش‌بینی شده در قانون محاسبات عمومی، روش مزایده است که برای 
انعقاد پیمان های عمومی می باشد.

مزایده ترتیبی است که در آن اداره و سازمان، فروش کالاها و خدمات یا هر دو را از طریق درج 
آگهی در روزنامه کثیرالانتشار و یا روزنامه رسمی کشور به رقابت عمومی می‌گذارد و قرارداد را با 

شخصی که بیشترین بها را پیشنهاد می‌کند، منعقد می‌سازد.

مراحل دریافت پروانه کسب

مراجعه به اتحادیه مربوط

تقاضای پروانه کسب

 ارائه مدارک شامل: 

فتوکپی از تمام صفحات شناسنامه  کارت پایان خدمتمدرک تحصیلی

12 قطعه عکس 4×3 کارت ملی

  ارائه تأییدیه اماکنارائه تأییدیه عدم اعتیاد

سند اجاره نامه یا مالکیت محل کسب

ارائه آزمون فنی برای صنوف مشمول

 بازرسی محل کسب

ارائه معاینه پزشکی و بهداشت صنوف مشمول

ارائه تأییدیه عدم سوء پیشینه

ارائه تأییدیه شهرداریارائه تأییدیه دارایی

ارائه فیش ابطال تمبر پروانهارائه فیش تعویض پروانه 

ارائه فیش بازرگانی تمرکز وجوه

صدور پروانه کسب

ارائه تأییدیه مجمع
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اسناد تجاری   
 تعریف سفته

سفته یا سند طلب از نظر لغوی چیزی است که کسی برحسب آن از دیگری به رسم عاریت یا 
قرض بگیرد و در شهری دیگر یا مدتی بعد، آن را مسترد دارد. 
قانون تجارت ایران، سفته را به طریق زیر تعریف نموده است: 

»سفته سندی است که به موجب آن امضاکننده تعهد می کند مبلغی در موعد معین یا عندالمطالبه 
در وجه حامل یا شخص معینی و یا به حواله کرد آن شخص کارسازی نماید«. )مفاد ماده 307(

 چک
چ ك نوشته اي است كه به موجب آن صادركننده وجوهي را كه نزد محال عليه دارد كلًا يا بعضاً 

مسترد يا به دیگری واگذار نماید. 
در چك بايد محل و تاريخ صدور قيد شده و به امضاي صادركننده برسد چك نبايد وعده داشته باشد.

چك ممكن است در وجه حامل يا شخص معين يا به حوالهك رد باشد ـ ممكن است به دیگری 
منتقل شود.

وجه چك بايد به محض ارائه كارسازي شود.
اگر چك در وجه حامل باشد كسي كه وجه چك را دريافت میك ند بايد ظهر )پشت( آن را امضا 

يا مهر نمايد.
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عقود اسلامی  
اسلام برای همه وجوه زندگی قوانینی دارد. وجود اقتصاد اسلامی مؤید این مطلب است که در 
حوزه اقتصاد معیشت و تأمین رفاه هم روش های خاصی موجود است که باید به آنها پرداخت، 

بانکداری اسلامی و عقود اسلامی از آن دسته هستند.
در بینش اسلامی، دریافت و پرداخت بهره، تحریم شده است، بنابراین عملیات بانکداری باید بدون 
بهره انجام شود و اسلام روش هایی را برای جایگزین کردن بهره پیشنهاد می کند که از آن جمله 

می توان از عقود اسلامی نام برد.
به طورکلی عقود اسلامی در نظام بانکی به چهار گروه تقسیم می شوند که عبارت اند از:

مدیریت تولید

مدیریت تولید

فرایند ساخت و تولید

     تولیدی             خدماتی

ورودی ها
مواد خام

نیروی انسانی
سرمایه

ماشین آلات و تجهیزات
دانش و تکنولوژی

خروجی ها
کالا

خدمات

فروش اقساطی، اجاره به  شرط تملیک 
سَلَف، خرید دین، جعاله، ضمان ((

مشارکت مدنی، مشارکت حقوقی مضاربه، 
مزارعه، مساقات ((

عقود مبادله ای

عقود مشارکتی

عقود اسلامی  سرمایه گذاریقرض الحسنه
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منابع تولید

علائم مورد استفاده در نمودار جریان فرایند

سیستم های تولید

تصمیم گیری حرکت، حمل و 
نقل، ارسال

بازرسی در 
حین عملیات

مدت زمان انتظار، تأخیر، 
رفتن به مرحله بعد

بایگانی، انبار، 
نگهداری

بازرسی و کنترل عملیات

سیستم های تولید

تولید پیوسته 

یک یا چند نوع مواد 
اولیه توسط عبور 

نوبتی از ماشین آلات 
تبدیل به محصول 

می شوند. مانند کارخانه 
تولید روغن نباتی، 

پتروشیمی ها، کارخانه 
سیمان، پالایشگاه ها و...

محصولات متنوع 
براساس درخواست 
مشتری و به دلخواه 
تولید می شود. مانند 

برج سازی، ماشین سازی 
و ...

در سیستم تولید 
پروژه ای، در هر زمانی 
براساس شرایط مختلف 

 یک سری 
  محصولات مختلف 
و متفاوتی با هم 

تولید می کنند. مانند 
شرکت های دارویی یا 

چاپ اسکناس و کتاب و...

در سیستم تولیدی 
انبوه، محصولات 

محدودی را در مقدار 
بسیار زیاد تولید می کنند. 
مانند کارخانه های تولید 
خودرو، خودکار، لوازم 
خانگی و یا شرکت های 
تولیدکننده میخ و پیچ و...

تولید انبوهتولید پروژه ایتولید سفارشی

سرمایه 
)پول( 

 
نیروی 
انسانی

 
ماشین آلات 
و تجهیزات

انرژیمواد اولیه

دانش

زمان

منابع تولید
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انواع مدیریت در تولید

مدیریت زمان با ماتریس »فوری ـ مهم« 

 زمانی برای انجام آن در نظر بگیر

حذفش کن

 مهم ـ غیرضروری 

 غیرمهم ـ غیرضروری

هم اکنون انجام بده

 به دیگران محول کن

 مهم ـ ضروری

غیرمهم ـ ضروری

مدیریت زمان

وسیله‌ای جهت 
صرفه جویی و 

جلوگیری از اتلاف 
وقت، داشتن آمادگی 
قبلی برای فعالیت‌ها 
و کاهش حجم کار به 

شمار می‌رود.

مدیریت مواد
اولیه

 به منظور جلوگیری 
از هزینۀ بالای خرید 

و حمل و نقل و 
نگهداری مواد و 

همچنین ممانعت از 
اختلال در برنامه ریزی 
و تأمین به موقع مواد 
اولیه صورت می گیرد.

مدیریت 
ماشین آلات و 
تجهیزات

 به منظور تهیه و 
تأمین ماشین آلات 
و ابزارآلات مناسب 
و سازمان دهی آنها 

صورت می گیرد.

مدیریت مالی

عبارت از تأمین 
نیازهای مالی با 

ارزان ترین روش، و 
هزینه نمودن منابع 
مالی در دسترس به 
بهترین شیوه و در 

زمان مناسب می باشد.

مدیریت منابع 
انسانی

عبارت از شناسایی، 
انتخاب، استخدام، 
تربیت و پرورش 
نیروی انسانی به 
منظور دستیابی 
به اهداف سازمان 

می باشد.
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مراحل توسعه محصول جدید

منابع لازم برای
 تولید ایده

پرس و جو
 از متخصصان

پژوهش در 
مورد محصول

کسب نظر 
مشتریان

انواع 
امکان سنجی برای 

داشتن ایده هوشمندانه 
و آینده

امکان سنجی 
بازار

امکان سنجی 
فنی ـ اقتصادی

امکان سنجی 
فنی

عوامل موثر بر تقاضای بازار

محصول

مکان عرضه

ترویجقیمت

 کشف و شناسایی ایده

معرفی به بازار
و تجاری سازی

  غربالگری ایده ها

تحلیل آزمون و کشف 
بازار اولیه

توسعه مفهوم

آزمون
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ساختار کلی نمودار علت و معلول یا استخوان ماهی
افراد

                      فقدان آموزش صحیح

            کمبود آموزشی

      نبود برنامه ریزی کافی 

   توالی نادرست عملیات

      روش های غیر علمی

            زمان های اتلاف شده

                        تخصیص نادرست فعالیت ها

     روش ها

فرایند

                     بازرسی نادرست      

            فرایند عملیات اشتباه

      طولانی بودن فرایند

  تغییرات آب و هوا

      تغییرات تکنولوژیکی

            تغییرات اقتصادی

                                تغییرات اجتماعی ـ سیاسی

محیط

مواد

                        فقدان ثبات کیفیت

             حمل و نقل نامناسب

       تمام شدن مواد

    فرسوده بودن

       نامناسب بودن ابزارها

             خرابی

                       سرعت پایین

ابزارها و ماشین آلات

مراحل انجام فرایند مدیریت پروژه

تعریف سیستم 
برنامه ریزی پروژه

 سازماندهی
 پروژه

کنترل
 پروژه

پایان 
پروژه

مفهوم کیفیت از دو دیدگاه

دیدگاه تولیدکننده
عملکرد  سطح  تولید،  فرایند  طراحی  نوع  کیفیت 
نظارت  و  آموزش  ماشین‌آلات،  فناوری  و  تجهیزات 

کارکنان و روش‌های کنترل کیفی

دیدگاه مشتری
مشخصه های کیفیت کالا 

مشخصه های کیفیت خدمات

هزینه های کیفیت

هزینه های ناشی از ارائه 
محصول بی کیفیت

هزینه های به دست آوردن 
کیفیت خوب

مشخصه های 
کمی که قابل اندازه گیری باشند نظیر 

قطر، وزن یا حجم

اندازه گیری 
کیفیت کالاها

مشخصه های 
کیفی یا وصفی نظیر رنگ، بو، طعم، 
سطح صاف، ارگونومیک  بودن و...
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چرخه انجام کار

اجرا

    اقدام اصلاحی

برنامه ریزی

بررسی

مراحل مدیریت هزینه پروژه

برنامه ریزی 
منابع کاری

 برآورد هزینه و 
برنامه ریزی بودجه

در  هزینه  کنترل 
طول اجرای پروژه

عوامل
 پروژه

مدیر
 پروژه

سرپرست 
گروه پروژه

اعضای گروه 
پروژه

مراحل مدیریت 
زمان پروژه

تعریف
 فعالیت ها

تهیۀ
زمان بندی

کنترل 
زمان بندی

برآورد
 زمان

ارتباط 
فعالیت ها

فعالیت های 
مدیریت 
پروژه

حداقل 
نمودن زمان 
اجرای پروژه

انجام 
به موقع کارها 

 بر اساس
بودجه

حداکثر 
استفاده از منابع 
و جلوگیری از 

اتلاف آنها
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کاربرد فناوری های نوین
اولویت های علم و فناوری براساس سند جامع علمی کشور 

 اولویت های الف در فناوری: فناوری هوافضا، فناوری ارتباطات و اطلاعات، فناوری هسته ای، 
فناوری  زیست محیطی،  فناوری  زیستی،  فناوری  گاز،  و  نفت  فناوری های  میکرو،  و  نانو  فناوری 

فرهنگی و نرم
 اولویت های ب در فناوری: لیزر، فوتونیک، زیست حسگرها، حسگرهای شیمیایی، مکاترونیک، 
و  حفظ  )پلیمرها(،  بسپارها  نوترکیب،  مواد  کشتی سازی،  نیم رساناها،  روباتیک،  و  خودکارسازی 
ذخایر ژنی، اکتشاف و استخراج مواد معدنی، پیش بینی و مقابله با زلزله و سیل و پدافند غیرعامل

 اولویت های ج در  فناوری: اپتوالکترونیک، کاتالیست ها، مهندسی پزشکی، آلیاژهای فلزی، 
ترافیک و شهرسازی، مصالح ساختمانی  نقل ریلی،  مواد مغناطیسی، سازه های دریایی، حمل و 

سبک و مقاوم، احیای مراتع و جنگل ها و بهره برداری از آنها، فناوری بومی

منحنی پیشرفت فناوری از شروع تا پایان

ژی
ولو

کن
د ت
کر

مل
ر ع

امت
پار دوره

 اختراع جدید

جنینی

دوره بهبود 
تکنولوژی

رشد

دوره بلوغ 
تکنولوژی  

           
بلوغ

زمان

پیر شدن

حد فیزیکی
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تجسمی از فناوری ها در آینده نزدیک

هوش  مصنوعی

بیوتیک

مواد  اولیه

کالای
 هوشمند 

)الکترونیکی( 

فضا

انرژی سبز

جنگ

روبوتیک

پول

) ارتباطات (اینترنت 

سخت افزار 
)گجت(

زمان 
حاضر

حسگرها

ضبط
 ویدئو
پروسیو

تلفن های
پیکو

محاسبه 
ابری

نمودار 
اجتماعی

پن

دستگاه 
ترجمه دقیق

ماشین های 
مبتنی 

بر فرکانس 
خوددرمانیبالا

نشانگر های 
ایمنی

درمان
از راه دور

مواد متا 
پنهان

ازدحام 
روباتیک

روبات های 
اجتماع داخلی

غیر نقدی
)بدون پول 
کاغذی(

ارزهای
مجازی

تکنولوژی
5G

اینترنت 
بین سیاره ای

لوتزم
 زبان ها

مه
سودمند

کشاورزی 
معکوس

گوشت 
ترکیبی 
مصنوعی

بازخورد 
زیستی

)بیو فیزیک(
اپتوژنتیک

اندام 
مصنوعی

درمان 
سلول های 
بنیادین

تشخیص 
پزشکی

تفسیر 
ترجمه 
طبیعی

نرم افزار 
عامل

موتورهای 
تصفیه کننده

مواد
 متا

سیم 
نانو

نانو
لوله های
 کربنی

آسانسور 
فضایی

صنعت 
توریسم
فضایی

فضاپیمای 
اختصاصی

چاپ 
سه بعدی

ممریستور

چاپ بر 
روی تقاضا 

 NUI
)نرم افزار(

پایگاه
 قمری

انرژی حرارتی
خورشیدی

فتوسنتز
مصنوعی

استفاده غالب 
از تجدید 
شونده ها

سفر با 
رآکتور موج

برداشت 
بیو مکانیکی

شبکه
هو  شمند

پیزو
ا لکتریکی

تولید
 برق محلی

دید
ماشینی

تلپرسنس
هپتیک

تشخیص 
حیاتی

تشخیص 
ژست

سه بعدی

پیش بینی
صوتی

تبلت و 
پد

دیواری

پیکو
اسپیمزپرو ژکتور

پوشیدنی

نمایشگر 
رتینا

نمایشگر 
جا سازی شونده 

 پارچه ای

صفحه
نمایش 

جا سازی شونده 

صفحات

 لمسی

هولوگرافی

محافظ
اسکلتی

جنگ
سایبری

UAVs

HAPs

AR

4G

NFC

ANNs
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چرخه عمر محصول

سطوح مختلف کسب و کار در دنیای دیجیتالی

بلوغ
افول

معرفی

رشد

توسعه

بلوغ
تحلیل اطلاعات 
مشتریان برای 

نگه داشتن بیشتر 
محصول در رقابت، 
تبلیغات، بازاریابی، 

کشف بازارهای جدید

افول
تحلیل اطلاعات 
در رابطه با رقبا، 

ویژگی های مورد انتظار 
برای اضافه شدن به 
محصول برای کاهش 

سرعت افول و...

رشد
تحلیل اطلاعات 

بازخوردهای مشتریان، 
اثربخشی تبلیغات، 
پیشنهادات تشویقی

معرفی
تحلیل اطلاعات مورد 

نیاز برای تبلیغات 
و معرفی محصول، 

تفاوت با رقبا، 
ویژگی های جدید

توسعه
تحلیل اطلاعات مربوط 
به نیازهای مشتریان 

آتی محصول، 
ویژگی های موجود و...

سطح 4 
پردازش خودکار 

سفارشات و انجام 
فعالیت های دیگر 

به صورت الکترونیکی

سطح 5 
انجام فعالیت های 

کسب و کار به صورت 
الکترونیکی

سطح 3
 انجام خرید و فروش 
)سفارش و دریافت 
و پرداخت وجه( در 

وب سایت

سطح 2 
دریافت سفارش از 

طریق وب سایت

سطح 1
 ارائه اطلاعات از طریق 

وب سایت و ارسال 
ایمیل
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کاربرد فناوری نانو

فناوری نانو

کاربردهای 
فناوری نانو

الکترونیک

انرژی

زیست

 پزشکی و 
داروسازی               

خودروسازی                کشاورزی               

ساختمان

نساجی

نفت و 
پتروشیمی

ویژگی های کلان داده ها 

 وجود حجم انبوهی از داده های تولید شده و ذخیره شدهاندازه

 گوناگونی و تنوع زیاد داده های موجود

 سرعت تولید کلان داده ها بسیار بالاست

 بسیاری از داده های کلان در لحظه ایجاد شده و از بین می روند که 
مشکلات ذخیره سازی را به همراه دارد

 کیفیت و کامل بودن کلان داده می تواند بر نوع تحلیل ها تأثیرگذار باشد

تنوع

سرعت تولید

ناپایداری

درستی
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نمره نهاییواحد / ساعتنام درس )شایستگی فنی و غیر فنی(كد درس
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3كارگاه نوآوری و كارآفرینی88220

88230

88240
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كاربرد فناوری های نوین
2

كارنامه دروس شایستگی های فنی و غیرفنی پایه یازدهم 
ـ  شاخه فنی و حرفه ای رشته:
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نوع 
درس

كد و نام 
نمرهك ل شایستگیمستمرنام پودمانشمارهدرس

نتیجهپودمان

نی
ی ف

تگ
س
.......-شای

كارگاه 1-11

...............

1

2

3

4

5

نی
ی ف

تگ
س
.......-شای

كارگاه 2-11

..............

1

2

3

4

5

ی 
رفن

غی
ی 
تگ
س
88220- شای

كارگاه 
نوآوری و 
كارآفرینی

حل خلاقانه مسائل1

نوآوری و تجاری سازی محصول2

طراحی كسب و كار3

بازاریابی و فروش4

ایجاد كسب و كار نوآورانه5

ی 
رفن

غی
ی 
تگ
س
شای

-88230

مدیریت تولید

تولید و مدیریت تولید1

مدیریت منابع2

توسعه محصول جدید3

مدیریت كیفیت4

مدیریت پروژه5

ی 
رفن

غی
ی 
تگ
س
88240-شای

كاربرد 
فناوری های 

نوین

سواد فناورانه1

فناوری ارتباطات و اطلاعات2

به کارگیری چرخه ایده تا محصول3

کاربرد انرژی های نو4

فناوری های همگرا- به کارگیری 5
مواد نوتركیب
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