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مقدمه
در گذشته، رقابت اصلی دولت ها بر سر تولید سلاح مخرب و کشنده بوده است و آن که سلاح 
بیشتر و بهتری داشت، از قدرت و امنیت بیشتری برخوردار بود امّا با رشد افسار گسیختهٔ جمعیت و 
افزایش آمار قربانی های ناشی از فقر غذایی، زنگ های خطر به صدا در آمد و مسئلهٔ تأمین غذای سالم 
و کافی برای مردم، در اولویت برنامهٔ دولت ها قرار گرفت لذا تحقیق و بررسی برای بهینه سازی و تولید 
بیشتر مواد غذایی شروع گردید صنایع غذایی مورد توجه قرار گرفت و پیشرفت هایی در زمینهٔ تولید و 

تبدیل مواد غذایی به عمل آمد و همچنین روش های پیشگیری از انهدام و از بین رفتن آن ها شناخته شد
به تدریج با افزایش سطح فرهنگ و بهداشت در جامعه، آزمایشگاه های کنترل کیفی به وجود 
آمد که در آن ها مواد غذایی از نظر شیمیایی و میکروبی مورد آزمایش های مختلف قرار گرفته، پس از 
اطمینان از سلامت آن ها، اجازهٔ مصرف داده می شود امروزه هر کشوری که بتواند غذای کافی، سالم و 

با کیفیت بالاتری در اختیار مردمش قرار دهد از امنیت اقتصادی و بهداشتی بالاتری برخوردار است
کتاب حاضر بر آن است تا هنرجویان گرامی را با چنین آزمایشگاه هایی آشنا سازد امّا به دلیل 
گستردگی فعالیت آن ها و محدودیت برنامه درسی فراگیران سعی شده فقط برخی از آزمایشهای قابل 
انجام معرفی گردد به  طوری که هنرجویان عزیز پس از گذراندن این واحد درسی قادر باشند برخی از 
مواد غذایی پیرامون خود را از نظر میکروبی مورد آزمایش قرار داده، با توجه به استانداردهای موجود، 

با کمک مربیان مربوطه در مورد مصرف آن ها اظهار نظر نمایند
و همکاری  درایت  و  دقت  نیز  و  میکروبیولوژی  تئوری  کتاب  به  توجه  که  است  ذکر  به  لازم 
مدرسان ارجمند و تلاش هر چه بیشتر آن ها برای انجام آزمایش ها، علاقه و انگیزهٔ بیشتری در فراگیران 
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